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SCHEMA ZARIZENI

Odklapéci multifunkéni hlava

Viko misy s otvorem pro pfidani ingredienci, slouzi k zakryti misy pfi michani tekutych ingredienci
Nerezova misa

Vydech motoru

Pojistka pro aretaci multifunkéni hlavy

Otocny ovladac rychlosti

Hnétaci hak

Michaci metla

Slehaci balénova metla

Y
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Péchovadlo
Nasypka
c. Télo mlynku

oo

i. Odmérka

ii.  Viko mixéru s otvorem pro davkovani ingredienci
iii. Mixovacinadoba s kapacitou 1,5

iv. Podstavec pro upevnéni mixéru

PRED PRVNIM POUZITIM

Po rozbaleni vyrobku odstrante veSkery obalovy material. VSechny €asti kuchynského robota, které pfichazeji do
styku s potravinami, oplachnéte pod tekoucivodou a pfed pouzitim je vysuste. Hlavni jednotku otfete suchym
mékkym hadfikem. Hlavni jednotku nenamacejte!

UMISTENi SPOTREBICE

Spotfebi¢ pouzivejte na rovném, suchém, Cistém, stabilnim a dostate¢né pevném povrchu. Dbejte na bezpecné
umisténi spotfebice i vdobé, kdy jej nepouzivate. Neumistujte jej na okraj pracovni plochy ani na mista, kde by
mohl byt snadno prevracen.

CISTENi A UDRZBA
Pred ¢iSténim otocte ovladac rychlosti do polohy 0 (vypnuto), odpojte zastréku ze zdsuvky a pockejte, az robot
vychladne.

Vnéjsi ¢asti robota otirejte vihkym hadfikem s jemnym €isticim prostfedkem. NepouZivejte abrazivni istici
prostiedky ani alkohol. Robot nikdy neponofujte do vody ani do jiné kapaliny.

Nerezovou misu a Slehaci balénovou metlu lze myt v mycce nadobi.

Ostatni pfislusenstvi (hnétaci hak, michaci metlu, viko misy, mixovaci nadobu, viko mixéru, odmérku a v§echny
dily mlynku na maso) v mycce nadobi nemyijte. Myjte je ru¢né teplou vodou s prostfedkem na myti nadobi a
ihned je dikladné osuste. Nepouzivejte abrazivni ¢istici prostfedky. Nz z mixovaci nadoby nevyjimejte. Pfi
manipulaci s nozi mixéru a mlynku budte opatrni - jsou velmi ostré.

ZAPNUTI A VYPNUTI

Pred uvedenim robota do provozu si pozorné prectéte tento navod. Pred pfipojenim robota do elektrické zasuvky
se vzdy ujistéte, Ze je spravneé sestaven, multifunkéni hlava je sklopena do vodorovné polohy a zajisténa pojistkou
(5) a oto¢ny ovladac¢ rychlosti je v poloze 0 (vypnuto).

Robot zapnete oto¢enim ovladace rychlosti (6) na poZzadovanou rychlost, rozsviti se svételna signalizace na
ovladaci. Robot vypnete oto¢enim ovladace do polohy 0 (vypnuto). Pfi zvednuti multifunkéni hlavy se motor z
bezpeénostnich divod( zastavi; pfesto pfed zvednutim hlavy vzdy otoéte ovladac¢ do polohy 0. Po skonéeni
prace odpojte robota od elektrické zasuvky.



CS- CESTINA I

SESTAVENI PRISLUSENSTVi

Nasazeni misy: Otocenim pojistky (5) smérem dol uvolnéte multifunkéni hlavu (1) a zvednéte ji. Nerezovou
misu (3) vlozZte do zakladny a otocte ji doprava (po sméru hodinovych rucicek), dokud pevné nezapadne.
Nasazeni nastavce: Pfi zvednuté hlavé nasunte hnétaci hak (7), michaci metlu (8) nebo Slehaci balénovou
metlu (9) na hridel, zatlacte jej nahoru a pootocte, dokud nezapadne. Poté hlavu sklopte a zajistéte ji otoc¢enim
pojistky (5) smérem nahoru. Ndstavec sejmete opacnym postupem, vzdy pfi vypnutém a odpojeném robotu.
Viko misy: Pfed spusténim nasadte na misu viko (2). Ingredience miZete béhem provozu pfidavat otvorem ve
viku.

Sklenény mixér: Nejprve sejméte kryt pohonu mixéru na horni strané robota. Kryt je pfichycen magnetem, staci
jej nadzvednout na vystouplé strané a sejmout. Mixovaci nadobu (iii) vlozte do uchyceni a otocte ji proti sméru
hodinovych rucgicek, tim ji pevné zajistite. Nasadte viko mixéru (ii) a odmérku (i). Mixér spustite oto¢enim
ovladace na poZadovanou rychlost, pfipadné funkci PULSE. Pfi demontaZi oto¢te nadobou po sméru hodinovych
rucicek a nadobu sejméte. Po pouziti nasadte kryt pohonu zpét.

Mlynek na maso: Nejprve sejméte kryt pohonu mlynku. Sestaveny mlynek (viz kapitola PouZiti mlynku na maso)
vloZte do $Snekové hfidele nato¢eny vlevo pod Uhlem pfiblizné 45° od svislé osy a otocte jim ve sméru hodinovych
rucicek tak, aby nasypka (b) sméfovala vzh(ru.

VYBER TYPU NASTAVCE

Michaci metla (8) se pouziva k michani lehkych az stfedné tézkych tést bez kvasnic a k pfipravé polev, kréma,
dortovych smési, naplni apod. Nepouzivejte ji k hnéteni tézkych tést.

Slehaci balénova metla (9) se pouziva ke $lehani celych vajec, vajeénych bilkd, smetany, pénovych krém( apod.
NepouZivejte ji k michani ani hnéteni tést, mohlo by dojit k jejimu poskozeni.

Hnétaci hak (7) se pouziva k hnéteni rliznych druh( tést véetné tézkych a hutnych, jako je chlebové tésto, tésto
na pizzu nebo tésto na Cerstvé téstoviny.

NASTAVENI RYCHLOSTI A DOBA PROVOZU

Rychlost 1-3: hnétaci hak — hnéteni tézkych a kynutych tést, zapracovani mouky.

Rychlost 3-4: michaci metla — michani lehkych a stfedné tézkych tést, krému a naplni.

Rychlost 5-6: Slehaci balénova metla - $lehani bilk(l, smetany a pénovych krémd.

PULSE: podrZte ovladac v poloze PULSE - robot béZi na nejvyssi rychlost, dokud ovlada¢ drzite, po uvolnéni se
chod zastavi. Slouzi ke kratkému promichani ingredienci nebo k mixovani ve sklenéném mixéru.

Maximalni doba nepfetrzitého provozu je 20 minut. Poté robota vypnéte a nechte jej 30—-45 minut vychladnout.
Doporucena doba jednoho hnéteni je 5 minut. Pfi hnéteni téZzkého tésta nepouzivejte vyssirychlost nez 3.
Maximalni mnoZstvi v mise: mouka 2000 g, celkové mnozstvi tésta 3,2 kg, Slehani nejvyse 20 vajec. Doporuceny
pomeér mouky a vody pfi hnétenije 5:3.

Sklenény mixér plrite nejvyse po rysku MAX (1,5 1), horké a pénivé tekutiny nejvyse do 1,2 L. Mixér nikdy
nespoustéjte prazdny ani bez nasazeného vika a nenechévejte jej bézet déle nez 3 minuty bez prestavky.

POUZITi MLYNKU NA MASO

Sestaveni: Do téla mlynku vloZte $nek, na jeho konec nasadte nliz ostiim smérem k mfiZce, poté nasadte jednu
ze tii mfizek (hruba - otvory 6 mm, stfedni - 3,5 mm, jemna - 2,5 mm) a v§e ru¢né dotdhnéte utahovaci matici.
Matici nedotahujte nadmérnou silou.

Mleti: Maso zbavte kosti, lach a klize a nakréjejte na prouzky o $ifce pfiblizné 2 cm. Mlynek nasadte na robota
(viz kapitola Sestaveni pfislusenstvi), pod vystup postavte misku a robota zapnéte na rychlost 5-6. Maso
vkladejte do nasypky (b) a posouvejte jej vyhradné péchovadlem (a).

Plnéni stfivek: Do téla mlynku vloZte $nek a misto noZe a mfizky nasadte drzak plnici trubice a plnici trubici. VSe
dotahnéte utahovaci matici. Na trubici navliéknéte pfedem namocené stfivko a mleté maso postupné vkladejte
do nésypky.

UPOZORNENI: Do nasypky nikdy nesahejte prsty ani jinymi piedméty nez péchovadlem. Nemelte kosti,
zmrazené maso, ofechy ani jiné tvrdé potraviny.
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RESENi PROBLEMU

. Robot nelze zapnout: zkontrolujte, zda je zastrcka spravné zapojena v zdsuvce a zda je multifunkéni

hlava sklopena a zajiSténa pojistkou (5).

. Robot se béhem provozu zastavil nebo zpomalil: motor mohl byt pretizen nebo prehrat a zasahla
tepelna ochrana. Otocte ovladac do polohy 0, odpojte robota ze zadsuvky, zmensete mnozstvi ingredienci
a nechte robota 30-45 minut vychladnout. Poté je robot opét pfipraven k pouziti.

. Robot vibruje nebo se posouva po pracovni plose: postavte jej na rovny a pevny povrch, ocistéte
protiskluzové nozky a snizte rychlost nebo mnozstvi ingredienci.

. Ingredience vystfikuji z misy: sniZte rychlost, nasadte viko misy (2) a neprekracujte maximalni

mnozstvi.

. Mixér netésni: zkontrolujte, zda je mixovaci nddoba spravné nasazena a zajiSténa a zda neni prekrocena

ryska MAX.

. Mlynek maso maéka misto mleti: zkontrolujte, zda je nZ nasazen ostfim k mfiZce a utahovaci matice

je dostatecné dotazena. Maso pred mletim vychladte.

Pokud problém pretrvava, robota nepouzivejte a kontaktujte zakaznickou podporu.

PARAMETRY

Model:

Pfikon:

Napéti a frekvence:

Trida ochrany:

Rozmeéry robota bez pfislusenstvi:
Hmotnost:

Délka napajeciho kabelu:
Kapacita misy:

Kapacita mixovaci nadoby:

Pocet rychlosti:

Max. doba nepfetrzitého provozu:

PROHLASENI O SHODE

Savory
1800W
220-240V, 50-60 Hz
|
33x42x26cm
9,6 kg

1,2m

71

1,51

6 + PULSE

20 min

Spolec¢nost Niceboy s.r.o. timto prohlasuje, Ze kuchyrisky robot Niceboy Savory je v souladu se smérnicemi
2014/35/EU, 2014/30/EU a 2011/65/EU. Uplné znéni EU prohlaseni o shodé je k dispozici na nasledujicich

webovych strankach: https://niceboy.eu/cs/declaration/savory

Casti vyrobku, které pfichdzeji do styku s potravinami, spliiuji poZadavky nafizeni (ES) ¢. 1935/2004.

OBSAH BALENI

Kuchynisky robot

Nerezova misa

Viko misy s otvorem pro pfidani ingredienci
Michaci metla (s gumovou stérkou)
Slehaci balénovéa metla

Hnétaci hak

Mlynek na maso (a-c) s nozem, 3 mrizkami a utahovaci matici

Plnici trubice na stfivka s drzakem
Sklenény mixér s vikem a odmérkou
Navod k obsluze

BEZPECNOSTNi POKYNY

a A A A A A A A A A

. Pred prvnim pouzitim si peclivé pfectéte vSechny pokyny a spotrebi¢ pouZivejte v souladu s timto
navodem. Navod uschovejte a pfi pfedani spotfebice tfeti osobé jej pfilozte.
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. Spotfebic je ur¢en pouze pro pouziti v domacnosti a pouze k i¢elu popsanému v tomto navodu. Jakékoli
pouziti v rozporu s navodem miiZe vést k poskozeni spotfebie nebo ke zranéni osob. Za $kody
zplGsobené nespravnym pouzivanim odpovida uzivatel.

. Tento spotiebi¢ nesméji pouzivat déti. Spotiebic a jeho napéjeci kabel uchovavejte mimo dosah déti.
Déti si se spotfebi¢em nesméji hrat. Malé ¢asti mohou predstavovat riziko uduseni.

. Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zku$enosti a znalosti mohou spotfebic¢ pouzivat pouze pod dohledem nebo poté, co byly pouceny o jeho
bezpe&ném pouzivani a rozumi pfipadnym rizikim.

. Pokud spotiebi¢ ponechavéate bez dozoru a vzdy pred sestavovanim, rozebiranim nebo cisténim jej
vypnéte a odpojte ze zasuvky.

. UPOZORNENI: Pfed vyménou piisludenstvi nebo pred pfiblizenim se k ¢astem, které se pfi provozu
pohybuji, spotiebic vypnéte a odpojte ze zasuvky. Mixovaci nadobu sejméte az po Uplném zastaveni
noze.

. UdrZuijte vlasy, obleceni, prsty a jiné ¢asti téla mimo dosah pohyblivych ¢asti. BEhem provozu nesahejte
do misy, mixéru ani nasypky mlynku rukama ani zadnymi pfedmeéty.

. NozZe mixéru a mlynku jsou velmi ostré. Pfi montézi, vyprazdriovani nadob a ¢isténi budte opatrni.

. Nepouzivejte soucasné funkce michani, mleti a mixovani. Vzdy pouZivejte jen jednu z nich.

. Pfi nalévani horkych tekutin do mixéru budte opatrni —v dlsledku nahlého vzniku pary mohou byt ze
spotiebice vymrstény. Do sklenéné nadoby nelijte tekutiny teplej$i nez 55 °C, mohla by prasknout a
zpusobit zranéni.

. Neprekracujte maximalni dobu nepfretrzitého provozu, maximalni mnoZstvi ingredienci ani doporuc¢ené
rychlosti uvedené v kapitole Nastaveni rychlosti a doba provozu.

. PouZivejte pouze originalni pfisluSenstvi od vyrobce.

. Aby nedoslo k urazu elektrickym proudem, neponofujte spotfebi¢, napajeci kabel ani zastréku do vody
nebo jiné kapaliny. Nedotykejte se spotfebice, kabelu ani zastrécky mokryma rukama a neotirejte je
mokrym hadfikem.

. Spotfebi¢ pouzivejte pouze v interiéru na suchém, rovném a stabilnim povrchu, mimo dosah otevieného
ohné. Nepouzivejte jej ve vihkém nebo prasném prostiedi ani pfi teploté okoli nad 40 °C nebo pod 4 °C.

. Napajeci kabel nepouzivejte k pfenaseni ani tahani spotrebice a chrante jej pred poskozenim. Zastrcku
ze zasuvky vytahujte tahem za zastrcku, nikoli za kabel.

. Je-li napdjeci kabel poskozen, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni technik nebo podobné
kvalifikovand osoba, aby se zabranilo vzniku nebezpeéné situace.

. Nepouzivejte spotfebi¢, pokud je poSkozeny napajeci kabel nebo zastréka, pokud spotfebi¢ nefunguje
spravné, upadl, byl poskozen nebo do néj vnikla voda. Opravu svéfte vyrobci nebo autorizovanému
servisu. Spotiebi¢ nerozebirejte, neodborny zasah mlze zplsobit zranéni.

. Pred ¢isténim nechte spotfebi¢ vychladnout. Po skonéeni pouZzivani jej odpojte ze zasuvky.

. Nejnovéjsi verzi ndvodu naleznete na www.niceboy.eu v sekci Zédkaznicka podpora.

ZARUKA A SERVIS

Na vyrobek se vztahuji zakonna prava z vadného plnéni podle platnych pravnich pfedpist. Reklamaci uplatnéte u
prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili, a pfedloZte doklad o koupi. Zaruka se nevztahuje na vady zplisobené
nespravnym pouzivanim, neodbornym zdsahem, mechanickym po$kozenim nebo béZznym opotfebenim.
Zéakaznicka podpora: info@niceboy.cz | www.niceboy.eu

INFORMACE PRO UZIVATELE PRO LIKVIDACI ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi
(DOMACI POUZITI)

Tento symbol umistény na vyrobku nebo v plvodni dokumentaci vyrobku znamena, Ze pouzité
elektrické nebo elektronické vyrobky se nesmi likvidovat spole¢né s komunalnim odpadem.
Chcete-li tyto vyrobky spravné zlikvidovat, odneste je na ur€ené sbérné misto, kde budou pfijaty
zdarma. Timto zplsobem likvidace vyrobku pomahate chranit vzacné pfirodni zdroje a pomahate
pfedchazet pfipadnym negativnim dopad({im na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, které by mohly byt

nejblizsi sbérné misto. Podle vnitrostatnich predpist mohou byt také udéleny pokuty kazdému,
6
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kdo se tohoto druhu odpadu zbavi nespravné. Informace pro uZivatele tykajici se likvidace elektrickych a
elektronickych zafizeni.

(Obchodni a firemni pouziti)

Pro spravnou likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni pro obchodni a firemni pouziti se obratte na vyrobce
nebo dovozce vyrobku. Poskytnou vam informace o viech zplsobech likvidace a podle data uvedeného na
elektrickém nebo elektronickém zafizeni na trhu vam sdéli, kdo je odpovédny za financovani likvidace tohoto
elektrického nebo elektronického zafizeni. Informace tykajici se postup likvidace v jinych zemich mimo EU.
VyS$e uvedeny symbol plati pouze pro zemé Evropské unie. Pro spravnou likvidaci elektrickych a elektronickych
zatizeni si vyzadejte pFislusné informace od mistnich ufadd nebo prodejce zafizeni.

Obalové materialy (papir, plast) roztfidte podle druhu a odlozte do pfislusnych kontejner( na tfidény odpad.
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SCHEMA ZARIADENIA

Odklapacia multifunkéna hlava

Veko misy s otvorom na pridavanie ingrediencii, sluzi na zakrytie misy pri miesani tekutych ingrediencii
Antikorova misa

Vydych motora

Poistka na aretaciu multifunk¢nej hlavy

Otocny ovladac rychlosti

Hak na miesenie

MieSacia metla

Stahacia balénova metla

-
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Zatlacadlo
Nasypka
c. Telomlynceka

o o

i. Odmerka

ii.  Veko mixéra s otvorom na davkovanie ingrediencif
iii. Mixovacia nddoba s kapacitou 1,5

iv.  Podstavec na upevnenie mixéra

PRED PRVYM POUZITIM

Po rozbaleni vyrobku odstrante vSetok obalovy material. VSetky ¢asti kuchynského robota, ktoré prichadzaju do
kontaktu s potravinami, oplachnite pod tec¢licou vodou a pred pouzitim ich vysuste. Hlavnu jednotku utrite
suchou méakkou handri¢kou. Hlavnu jednotku nenamacaijte!

UMIESTNENIE SPOTREBICA

Spotrebi¢ pouzivajte na rovnom, suchom, ¢istom, stabilnom a dostato¢ne pevnom povrchu. Dbajte na bezpe¢né
umiestnenie spotrebica aj v case, ked ho nepouzivate. Neumiestnujte ho na okraj pracovnej plochy ani na
miesta, kde by sa mohol lahko prevratit.

CISTENIE A UDRZBA

Pred Cistenim otocte ovladac rychlosti do polohy 0 (vypnuté), vytiahnite zastréku zo zasuvky a pockajte, kym
robot vychladne.

Vonkajsie ¢asti robota utierajte vihkou handri¢kou s jemnym Cistiacim prostriedkom. NepouZivajte abrazivne
Cistiace prostriedky ani alkohol. Robot nikdy nepondrajte do vody ani do inej kvapaliny.

Antikorovid misu a $lahaciu balénovd metlu mozno umyvat v umyvacke riadu.

Ostatné prislusenstvo (hak na miesenie, mieSaciu metlu, veko misy, mixovaciu nadobu, veko mixéra, odmerku a
vSetky diely mlyn¢eka na méso) neumyvajte v umyvacke riadu. Umyvajte ich ru¢ne teplou vodou s prostriedkom
na umyvanie riadu a ihned ich dékladne osuste. Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky. N6z z mixovacej
nadoby nevyberajte. Pri manipuldcii s noZmi mixéra a mlyn¢eka budte opatrni — st velmi ostré.

ZAPNUTIE AVYPNUTIE

Pred uvedenim robota do prevadzky si pozorne precitajte tento nadvod. Pred pripojenim robota k elektrickej
zasuvke sa vzdy uistite, Ze je spravne zostaveny, multifunkéna hlava je sklopena do vodorovnej polohy a zaistena
poistkou (5) a oto€ny ovladac rychlosti je v polohe 0 (vypnuté).

Robot zapnete oto¢enim ovladaca rychlosti (6) na pozadovanu rychlost, rozsvieti sa svetelna signalizacia na
ovladaci. Robot vypnete otoc¢enim ovladaca do polohy 0 (vypnuté). Pri zdvihnuti multifunkénej hlavy sa motor z
bezpec&nostnych dévodov zastavi; napriek tomu pred zdvihnutim hlavy vZdy otocte ovladac¢ do polohy 0. Po
skonceni prace odpojte robota od elektrickej zasuvky.
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ZOSTAVENIE PRISLUSENSTVA

Nasadenie misy: Oto¢enim poistky (5) smerom nadol uvolnite multifunkénu hlavu (1) a zdvihnite ju. Antikorovu
misu (3) vlozZte do zakladne a otocte nou doprava (v smere hodinovych ruci¢iek), kym pevne nezapadne.

Nasadenie nadstavca: Pri zdvihnutej hlave nasurte hak na miesenie (7), mieSaciu metlu (8) alebo $lahaciu
balénovu metlu (9) na hriadel, zatlacte ho nahor a pootocte, kym nezapadne. Potom hlavu sklopte a zaistite ju
otocenim poistky (5) smerom nahor. Nadstavec odnimete opa¢nym postupom, vzdy pri vypnutom a odpojenom
robote.

Veko misy: Pred spustenim nasadte na misu veko (2). Ingrediencie mdZete pocas prevadzky pridédvat otvorom vo
veku.

Skleneny mixér: Najprv odnimte kryt pohonu mixéra na hornej strane robota. Kryt je prichyteny magnetom, staci
ho nadvihnut na vystupenej strane a odnat. Mixovaciu nadobu (iii) vloZte do uchytenia a otoc¢te fiou proti smeru
hodinovych rucic¢iek, ¢im ju pevne zaistite. Nasadte veko mixéra (ii) a odmerku (i). Mixér spustite oto¢enim
ovladaca na pozadovanu rychlost, pripadne funkciou PULSE. Pri demontéZi oto¢te nadobou v smere hodinovych
ruciciek a nadobu odnimte. Po pouziti nasadte kryt pohonu spat.

Mlynéek na méso: Najskor odnimte kryt pohonu mlynéeka.Zostaveny mlyncéek (pozri kapitolu Pouzitie mlynceka
na maso) vlozte do zavitovkového hriadela natoceny vlavo pod uhlom priblizne 45° od zvislej osi a otoéte nim v
smere hodinovych ruciciek tak, aby nasypka (b) smerovala nahor.

VYBER TYPU NADSTAVCA

MieSacia metla (8) sa pouziva na mieSanie lahkych az stredne tazkych ciest bez kvasnic a na pripravu poliev,
krémov, tortovych zmesi, plniek a pod. Nepouzivajte ju na miesenie tazkych ciest.

Stahacia balénova metla (9) sa pouziva na lahanie celych vajec, vajenych bielkov, smotany, penovych krémov
a pod. Nepouzivajte ju na mieSanie ani miesenie ciest, mohlo by déjst k jej poSkodeniu.

Hak na miesenie (7) sa pouziva na miesenie ro6znych druhov ciest vratane tazkych a hutnych, ako je chlebové
cesto, cesto na pizzu alebo cesto na ¢erstvé cestoviny.

NASTAVENIE RYCHLOSTI A DOBA PREVADZKY

Rychlost 1-3: hak na miesenie — miesenie tazkych a kysnutych ciest, zapracovanie muky.

Rychlost 3-4: mieSacia metla — mieSanie lahkych a stredne tazkych ciest, krémov a plniek.

Rychlost 5-6: Slahacia baléonova metla — Slahanie bielkov, smotany a penovych krémov.

PULSE: podrZte ovladac v polohe PULSE - robot bezi na najvyssSiu rychlost, kym ovladac drzite, po uvolneni sa
chod zastavi. Sluzi na kratke premie$anie ingrediencii alebo na mixovanie v sklenenom mixéri.

Vzdy zacinajte na najniz$ej rychlosti a rychlost zvySujte postupne, aby ingrediencie nevystrekovali z misy.
Maximalna doba nepretrZitej prevadzky je 20 minut. Potom robota vypnite a nechajte ho 30-45 minut vychladnut.
Odporuc¢ana doba jedného miesenia je 5 minut. Pri mieseni tazkého cesta nepouzivajte vysSiu rychlost ako 3.
Maximalne mnoZstvo v mise: muka 2000 g, celkové mnoZstvo cesta 3,2 kg, Slahanie najviac 20 vajec.
Odporucany pomer muky a vody pri miesenije 5: 3.

Skleneny mixér pliite najviac po rysku MAX (1,5 1), horlce a penivé tekutiny najviac do 1,2 L. Mixér nikdy
nespustajte prazdny ani bez nasadeného veka a nenechavajte ho bezat dlhs$ie ako 3 minuty bez prestavky.

POUZITIE MLYNCEKA NA MASO

Zostavenie: Do tela mlynceka vlozte zavitovku, na jej koniec nasadte ndz ostrim smerom k mriezke, potom
nasadte jednu z troch mriezok (hruba — otvory 6 mm, stredna - 3,5 mm, jemna - 2,5 mm) a vSetko ru¢ne
dotiahnite utahovacou maticou. Maticu nedotahujte nadmernou silou.

Mletie: Maso zbavte kosti, Sliach a koZe a nakrajajte ho na péasiky so Sirkou priblizne 2 cm. Mlyn¢ek nasadte na
robota (pozri kapitolu Zostavenie prislusenstva), pod vystup postavte misku a robota zapnite na rychlost 5-6.
Maso vkladajte do nasypky (b) a posuvajte ho vyhradne zatla¢adlom (a).

Plnenie ¢riev: Do tela mlynceka vloZte zavitovku a namiesto noza a mriezky nasadte drziak plniacej rarky a
plniacu rarku. VSetko dotiahnite utahovacou maticou. Na ridrku navle¢te vopred namocené ¢revo a mleté maso
postupne vkladajte do nasypky.
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UPOZORNENIE: Do nasypky nikdy nesiahajte prstami ani inymi predmetmi ako zatld¢adlom. Nemelte kosti,
zmrazené maso, orechy aniiné tvrdé potraviny.

RIESENIE PROBLEMOV

. Robot nie je mozné zapnut: skontrolujte, i je zastrcka spravne zapojena do zasuvky a Ci je
multifunkéna hlava sklopend a zaistend poistkou (5).

. Robot sa pocéas prevadzky zastavil alebo spomalil: motor mohol byt pretazeny alebo prehriaty a
zasiahla tepelna ochrana. Otocte ovladac do polohy 0, odpojte robota zo zasuvky, znizte mnozstvo
ingrediencii a nechajte robota 30-45 minut vychladnut. Potom je robot opét pripraveny na pouZzitie.

. Robot vibruje alebo sa postiva po pracovnej ploche: postavte ho na rovny a pevny povrch, oCistite
protiSmykové noZicky a znizte rychlost alebo mnoZstvo ingrediencii.

. Ingrediencie vystrekuju z misy: znizte rychlost, nasadte veko misy (2) a neprekracujte maximalne
mnozstvo.

. Mixér netesni: skontrolujte, ¢i je mixovacia nadoba spravne nasadena a zaistena a Ci nie je
prekroc¢ena ryska MAX.

. Mlynéek maso stlaéa namiesto mletia: skontrolujte, ¢i je nd6Z nasadeny ostrim k mriezke a Ci je
utahovacia matica dostato¢ne dotiahnuta. Maso pred mletim vychladte.

Ak problém pretrvava, robota nepouzivajte a kontaktujte zdkaznicku podporu.

PARAMETRE

Model: Savory

Prikon: 1800W
Napatie a frekvencia: 220-240V, 50-60 Hz
Trieda ochrany: |

Rozmery robota bez prislusenstva: 33x42x26cm
Hmotnost: 9,6 kg

Dizka napéjacieho kabla: 1,2m

Kapacita misy: 71

Kapacita mixovacej nadoby: 1,51

Pocet rychlosti: 6 + PULSE

Max. doba nepretrzitej prevadzky: 20 min

VYHLASENIE O ZHODE

Spoloc¢nost Niceboy s.r.o0. tymto vyhlasuje, Ze kuchynsky robot Niceboy Savory je v sulade so smernicami
2014/35/EU, 2014/30/EU a 2011/65/EU. Uplné znenie EU vyhlasenia o zhode je k dispozicii na tychto
internetovych strankach: https://niceboy.eu/sk/declaration/savory

Casti vyrobku, ktoré prichadzaju do kontaktu s potravinami, splfiaju poZiadavky nariadenia (ES) &. 1935/2004.

OBSAH BALENIA

Kuchynsky robot

Antikorova misa

Veko misy s otvorom na pridavanie ingrediencii

MieSacia metla (s gumenou stierkou)

Stahacia balénova metla

Hék na miesenie

Mlyncéek na maso (a—c) s nozom, 3 mriezkami a utahovacou maticou
Plniaca rurka na ¢reva s drziakom

Skleneny mixér s vekom a odmerkou

a4 A A 4o a4 A A A

Navod na obsluhu
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred prvym pouZzitim si starostlivo precitajte vSetky pokyny a spotrebic¢ pouzivajte v sulade s tymto
navodom. Navod uschovajte a pri odovzdani spotrebica tretej osobe ho priloZte.

Spotrebic¢ je ur€eny iba na pouZitie vdomacnosti a iba na Ucel opisany vtomto navode. Akékolvek
pouZitie v rozpore s ndvodom moZze viest k poskodeniu spotrebica alebo k zraneniu 0s6b. Za $kody
spOsobené nespravnym pouzivanim zodpovedd pouzivatel.

Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Spotrebi¢ a jeho napdjaci kdbel uchovavajte mimo dosahu deti.
Deti sa so spotrebicom nesmu hrat. Malé ¢asti méZu predstavovat riziko udusenia.

Osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti mézu spotrebic¢ pouzivat iba pod dohladom alebo po pouceni o jeho bezpe¢nom
pouzivani, ak rozumeju pripadnym rizikdm.

Ak spotrebi¢ nechate bez dozoru, a vzdy pred zostavovanim, rozoberanim alebo ¢istenim ho vypnite a
odpojte zo zasuvky.

UPOZORNENIE: Pred vymenou prislusenstva alebo pred priblizenim sa k ¢astiam, ktoré sa pocas
prevadzky pohybuju, spotrebi¢ vypnite a odpojte zo zadsuvky. Mixovaciu nddobu odnimte aZ po Uplnom
zastaveni noza.

UdrZuijte vlasy, oblecenie, prsty a iné ¢asti tela mimo dosahu pohyblivych €asti. Po¢as prevadzky
nesiahajte do misy, mixéra ani nasypky mlyn¢eka rukami ani Ziadnymi predmetmi.

NozZe mixéra a mlyn¢eka su velmi ostré. Pri montazi, vyprazdriovani nadob a €isteni budte opatrni.
NepouZivajte funkcie mieSania, mletia a mixovania su€asne. Vzdy pouZivajte len jednu z nich.

Pri nalievani horucich tekutin do mixéra budte opatrni - v désledku nahleho vzniku pary mézu byt zo
spotrebic¢a vymrstené. Do sklenenej nddoby nelejte tekutiny teplejsie ako 55 °C, mohla by prasknut a
spOsobit zranenie.

Neprekracujte maximalnu dobu nepretrzitej prevadzky, maximalne mnoZstvo ingrediencii ani
odporucané rychlosti uvedené v kapitole Nastavenie rychlosti a doba prevadzky.

Pouzivajte iba originalne prislusenstvo od vyrobcu.

Aby nedoslo k trazu elektrickym prddom, neponadrajte spotrebic, napdjaci kdbel ani zastréku do vody
alebo inej kvapaliny. Nedotykajte sa spotrebica, kabla ani zastréky mokrymi rukami a neutierajte ich
mokrou handri¢kou.

Spotrebi¢ pouzivajte iba v interiéri na suchom, rovnom a stabilnom povrchu, mimo dosahu
otvoreného ohna. Nepouzivajte ho vo vlhkom alebo pra§nom prostredi ani pri teplote okolia nad 40 °C
alebo pod 4 °C.

Napadjaci kdbel nepouZivajte na prenasanie ani tahanie spotrebic¢a a chrarte ho pred poskodenim.
Zastrcku zo zasuvky vytahujte tahom za zastrcéku, nie za kabel.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho servisny technik alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predis$lo vzniku nebezpecne;j situacie.

Nepouzivajte spotrebic, ak je poskodeny napajaci kdbel alebo zastréka, ak spotrebi¢ nefunguje
spravne, spadol, bol poskodeny alebo dori vnikla voda. Opravu zverte vyrobcovi alebo autorizovanému
servisu. Spotrebi¢ nerozoberajte, neodborny zdsah moze spdsobit zranenie.

Pred Cistenim nechajte spotrebi¢ vychladnut. Po skonceni pouzivania ho odpojte zo zasuvky.
Najnovsiu verziu ndvodu najdete na www.niceboy.eu v sekcii Zédkaznicka podpora.

ZARUKA A SERVIS

Na vyrobok sa vztahuju zakonné prava zo zodpovednosti za vady podla platnych pravnych predpisov. Reklamaciu
uplatnite u predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili, a predlozte doklad o kupe. Zaruka sa nevztahuje na vady
spdsobené nespravnym pouzivanim, neodbornym zadsahom, mechanickym poskodenim alebo beznym
opotrebenim.

Zéakaznicka podpora: info@niceboy.cz | www.niceboy.eu
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INFORMACIE PRE POUZIVATELOV NA LIKVIDACIU ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENi
(DOMACE POUZITIE)

Tento symbol umiestneny na vyrobku alebo v pévodnej dokumentacii vyrobku znamena, Ze pouzité

elektrické alebo elektronické vyrobky sa nesmu likvidovat spolo¢ne s komunalnym odpadom. Ak

chcete tieto vyrobky spravne zlikvidovat, odneste ich na uréené zberné miesto, kde budu prijaté

zadarmo. Tymto sp6sobom likvidacie vyrobku pomahate chranit vzacne prirodné zdroje a poméahate
— predchadzat pripadnym negativnym dopadom na Zivotné prostredie a ludské zdravie, ktoré by mohli
byt dosledkom nespravnej likvidacie odpadu. Podrobnejsie informéacie vdm poskytne miestny Urad alebo
najblizSie zberné miesto. Podla vnutro$tatnych predpisov mézu byt tieZz udelené pokuty kazdému, kto sa tohto
druhu odpadu zbavi nespravne. Informacie pre uzivatelov tykajlce sa likvidacie elektrickych a elektronickych
zariadeni.

(Obchodné a firemné pouzitie)

Pre spravnu likvidaciu elektrickych a elektronickych zariadeni pre obchodné a firemné pouZzitie sa obratte na
vyrobcu alebo dovozcu vyrobku. Poskytnu vam informacie o vSetkych spésoboch likvidacie a podla datumu
uvedeného na elektrickom alebo elektronickom zariadeni na trhu vdm oznamia, kto je zodpovedny za
financovanie likvidacie tohto elektrického alebo elektronického zariadenia. Informacie tykajuce sa postupov
likvidacie v inych krajinach mimo EU. Vy$$ie uvedeny symbol plati iba pre krajiny Eurépskej Ginie. Pre spravnu
likvidaciu elektrickych a elektronickych zariadeni si vyZiadajte prislusné informacie od miestnych tradov alebo
predajcov zariadeni.

Obalové materialy (papier, plast) roztriedte podla druhu a odloZte do prislusnych kontajnerov na triedeny odpad.
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DEVICE DIAGRAM
Tilting multifunction head

-

Bowl lid with an opening for adding ingredients, used to cover the bowl when mixing liquid ingredients
Stainless steel bowl

Motor vent

Lock for securing the multifunction head

Rotary speed control knob

Dough hook

Flat beater

Balloon whisk

© © NGO ALOD

a. Pusher
Hopper
c. Grinder body

=

i. Measuring cup

ii.  Blender lid with an opening for adding ingredients
iii. 1.5lblender jar

iv. Base for attaching the blender

BEFORE FIRST USE

After unpacking the product, remove all packaging material. Rinse all parts of the stand mixer that come into
contact with food under running water and dry them before use. Wipe the main unit with a dry, soft cloth. Do not
immerse the main unit!

PLACING THE APPLIANCE

Use the appliance on a flat, dry, clean, stable and sufficiently firm surface. Ensure the appliance is placed safely
even when itis notin use. Do not place it on the edge of the work surface or in places where it can be easily
overturned.

CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning, turn the speed control knob to position 0 (off), unplug the appliance from the mains socket and
wait for the stand mixer to cool down.

Clean the exterior of the stand mixer with a damp cloth and a mild detergent. Do not use abrasive cleaners or
alcohol. Never immerse the stand mixer in water or any other liquid.

The stainless steel bowl and the balloon whisk are dishwasher safe.

Do not wash the other accessories (dough hook, flat beater, bowl lid, blender jar, blender lid, measuring cup and

all meat grinder parts) in the dishwasher. Wash them by hand in warm water with washing-up liquid and dry them
thoroughly straight away. Do not use abrasive cleaners. Do not remove the blade from the blender jar. Be careful

when handling the blender and meat grinder blades — they are very sharp.

SWITCHING ON AND OFF

Read this manual carefully before operating the stand mixer. Before connecting the stand mixer to the mains
socket, always make sure that it is correctly assembled, the multifunction head is lowered to the horizontal
position and secured with the lock (5), and the rotary speed control knob is in position 0 (off).

To switch the stand mixer on, turn the speed control knob (6) to the desired speed; the indicator light on the knob
will illuminate. To switch the stand mixer off, turn the knob to position 0 (off). For safety reasons, the motor stops
when the multifunction head is raised; nevertheless, always turn the knob to position 0 before raising the head.
When you have finished, unplug the stand mixer from the mains socket.

13
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ASSEMBLING ACCESSORIES

Fitting the bowl: Turn the lock (5) downwards to release the multifunction head (1) and raise the head. Place the
stainless steel bowl (3) in the base and turn it to the right (clockwise) until it locks firmly in place.

Fitting an attachment: With the head raised, slide the dough hook (7), flat beater (8) or balloon whisk (9) onto
the shaft, push it upwards and turn it until it clicks into place. Then lower the head and secure it by turning the
lock (5) upwards. Remove the attachment in reverse order, always with the stand mixer switched off and
unplugged.

Bowl lid: Before starting, fit the lid (2) onto the bowl. Ingredients can be added through the opening in the lid
during operation.

Glass blender: First remove the blender drive cover on the top of the stand mixer. The cover is held by a magnet;
simply lift it on the raised side and remove it. Insert the blender jar (iii) into the mount and turn it anticlockwise to
lock it firmly in place. Fit the blender lid (ii) and the measuring cup (i). To start the blender, turn the knob to the
desired speed or use the PULSE function. To remove the jar, turn it clockwise and lift it off. Refit the drive cover
after use.

Meat grinder: First remove the meat grinder drive cover.Insert the assembled meat grinder (see chapter Using
the meat grinder) into the auger shaft, turned to the left at an angle of approximately 45° from the vertical axis,
and turn it clockwise so that the hopper (b) faces upwards.

SELECTING THE ATTACHMENT TYPE
The flat beater (8) is used for mixing light to medium-heavy yeast-free doughs and for preparing icings, creams,
cake mixes, fillings, etc. Do not use it for kneading heavy doughs.

The balloon whisk (9) is used for whipping whole eggs, egg whites, cream, mousses, etc. Do not use it for mixing
or kneading doughs, as this could damage it.

The dough hook (7) is used for kneading various types of dough, including heavy and dense doughs such as
bread dough, pizza dough or fresh pasta dough.

SPEED SETTINGS AND OPERATING TIME

Speed 1-3: dough hook - kneading heavy and yeast doughs, working in flour.

Speed 3-4: flat beater — mixing light and medium-heavy doughs, creams and fillings.

Speed 5-6: balloon whisk — whipping egg whites, cream and mousses.

PULSE: hold the knob in the PULSE position —the stand mixer runs at the highest speed for as long as you hold
the knob and stops when you release it. Use it for briefly mixing ingredients or for blending in the glass blender.
Always start at the lowest speed and increase the speed gradually to prevent ingredients from splashing out of
the bowl.

The maximum continuous operating time is 20 minutes. Then switch the stand mixer off and let it cool down for
30-45 minutes. The recommended kneading time per batch is 5 minutes. When kneading heavy dough, do not
use a speed higher than 3.

Maximum quantities in the bowl: flour 2,000 g, total dough 3.2 kg, whipping no more than 20 eggs. The
recommended flour-to-water ratio for kneadingis 5: 3.

Fill the glass blender no higher than the MAX mark (1.5 ), and hot or foaming liquids to no more than 1.2 L. Never
run the blender empty or without the lid fitted, and do not let it run for more than 3 minutes without a break.

USING THE MEAT GRINDER

Assembly: Insert the auger into the grinder body, fit the blade on its end with the cutting edge facing the grinding
plate, then fit one of the three grinding plates (coarse — 6 mm holes, medium - 3.5 mm, fine - 2.5 mm) and
tighten everything by hand with the locking ring. Do not overtighten the locking ring.

Grinding: Remove bones, tendons and skin from the meat and cut it into strips approximately 2 cm wide. Attach
the meat grinder to the stand mixer (see chapter Assembling accessories), place a dish under the outlet and
switch the stand mixer on at speed 5-6. Put the meat into the hopper (b) and push it down only with the pusher

(a).
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Sausage filling: Insert the auger into the grinder body and, instead of the blade and grinding plate, fit the stuffing
tube holder and the sausage stuffing tube. Tighten everything with the locking ring. Slide a pre-soaked casing
onto the tube and gradually feed the minced meat into the hopper.

WARNING: Never put your fingers or any objects other than the pusher into the hopper. Do not grind bones,
frozen meat, nuts or other hard foods.

TROUBLESHOOTING

(] The stand mixer cannot be switched on: check that the plug is correctly inserted in the socket and
that the multifunction head is lowered and secured with the lock (5).

(] The stand mixer stopped or slowed down during operation: the motor may have been overloaded or
overheated and the thermal protection has tripped. Turn the knob to position 0, unplug the stand
mixer, reduce the quantity of ingredients and let the stand mixer cool down for 30-45 minutes. The
stand mixer is then ready for use again.

o The stand mixer vibrates or moves on the work surface: place it on a flat, firm surface, clean the
non-slip feet and reduce the speed or the quantity of ingredients.

(] Ingredients splash out of the bowl: reduce the speed, fit the bowl lid (2) and do not exceed the
maximum quantities.

L] The blender leaks: check that the blender jar is correctly fitted and locked and that the MAX mark has
not been exceeded.

° The meat grinder squashes the meat instead of grinding it: check that the blade is fitted with the
cutting edge facing the grinding plate and that the locking ring is sufficiently tightened. Chill the meat
before grinding.

If the problem persists, do not use the stand mixer and contact customer support.

PARAMETERS

Model: Savory

Power input: 1,800 W
Voltage and frequency: 220-240V, 50-60 Hz
Protection class: |

Stand mixer dimensions without accessories: 33x42x26cm
Weight: 9.6 kg

Power cord length: 1.2m

Bowl capacity: 71

Blender jar capacity: 1.51

Number of speeds: 6 + PULSE
Max. continuous operating time: 20 min

DECLARATION OF CONFORMITY

Niceboy s.r.o. hereby declares that the Niceboy Savory stand mixer complies with Directives 2014/35/EU,
2014/30/EU and 2011/65/EU. The full text of the EU Declaration of Conformity is available at the following
website: https://niceboy.eu/en/declaration/savory

The parts of the product that come into contact with food comply with the requirements of Regulation (EC) No
1935/2004.

PACKAGE CONTENTS

Stand mixer

Stainless steel bowl

Bowl lid with an opening for adding ingredients

- o a4

Flat beater (with rubber scraper)
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Balloon whisk

Dough hook

Meat grinder (a—-c) with blade, 3 grinding plates and locking ring
Sausage stuffing tube with holder

Glass blender with lid and measuring cup

User manual

SAFETY INSTRUCTIONS

= a4 A

(] Before using the appliance for the first time, read all instructions carefully and use the appliance in
accordance with this manual. Keep this manual and include it if you pass the appliance on to a third
party.

(] This appliance is intended for household use only and only for the purpose described in this manual.
Any use contrary to this manual may lead to damage to the appliance or personal injury. The user is
liable for any damage caused by improper use.

L] This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of reach of children.
Children shall not play with the appliance. Small parts may pose a choking hazard.

(] Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.

(] Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and before assembling,
disassembling or cleaning.

L] WARNING: Switch off the appliance and disconnect it from the supply before changing accessories or
approaching parts that move in use. Remove the blender jar only after the blade has come to a
complete stop.

L] Keep hair, clothing, fingers and other body parts away from moving parts. During operation, do not put
your hands or any objects into the bowl, the blender or the meat grinder hopper.

L] The blender and meat grinder blades are very sharp. Be careful when assembling, emptying the
containers and cleaning.

(] Do not use the mixing, grinding and blending functions simultaneously. Always use only one of them.

L] Be careful if hot liquid is poured into the blender as it can be ejected out of the appliance due to a
sudden steaming. Do not pour liquids hotter than 55 °C into the glass jar, as it may crack and cause
injury.

L] Do not exceed the maximum continuous operating time, the maximum quantities of ingredients or the
recommended speeds given in chapter Speed settings and operating time.

° Use only original accessories from the manufacturer.

(] To avoid electric shock, do not immerse the appliance, power cord or plug in water or any other liquid.
Do not touch the appliance, cord or plug with wet hands and do not wipe them with a wet cloth.

(] Use the appliance indoors only, on a dry, flat and stable surface, away from open flames. Do not use it
in a humid or dusty environment or at an ambient temperature above 40 °C or below 4 °C.

(] Do not use the power cord to carry or pull the appliance and protect it from damage. Unplug the
appliance by pulling the plug, not the cord.

(] If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.
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(] Do not use the appliance if the power cord or plug is damaged, if the appliance is not working properly,
has been dropped, damaged or water has entered it. Have it repaired by the manufacturer or an
authorised service centre. Do not disassemble the appliance; improper intervention may cause injury.

(] Let the appliance cool down before cleaning. Unplug it from the socket after use.
(] The latest version of the manual can be found at www.niceboy.eu in the Customer Support section.
WARRANTY AND SERVICE

The product is covered by statutory warranty rights under applicable law. Make your claim with the seller from
whom you purchased the product and present proof of purchase. The warranty does not cover defects caused by
improper use, unauthorised intervention, mechanical damage or normal wear and tear.

Customer support: info@niceboy.cz | www.niceboy.eu

USER INFORMATION FOR DISPOSING ELECTRICAL AND ELECTRONIC DEVICES (HOME USE)

This symbol located on a product or in the product’s original documentation means that the used
electrical or electronic products may not be disposed together with the communal waste. In order to
dispose of these products correctly, take them to a designated collection site, where they will be
accepted for free. By disposing of a product in this way, you are helping to protect precious natural
—_— resources and helping to prevent any potential negative impacts on the environment and human
health, which could be the result of incorrect waste disposal. You may receive more detailed information from
your local authority or nearest collection site. According to national regulations, fines may also be given out to
anyone who disposes of this type of waste incorrectly. User information for disposing electrical and electronic
devices.
(Business and corporate use)
In order to correctly dispose of electrical and electronic devices for business and corporate use, refer to the
product’s manufacturer or importer. They will provide you with information regarding all disposal methods and,
according to the date stated on the electrical or electronic device on the market, they will tell you who is
responsible for financing the disposal of this electrical or electronic device. Information regarding disposal
processes in other countries outside the EU. The symbol displayed above is only valid for countries within the
European Union. For the correct disposal of electrical and electronic devices, request the relevant information
from your local authorities or the device seller.
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GERATESCHEMA
1. Schwenkbarer Multifunktionskopf

2. Schiisseldeckel mit Offnung zur Zugabe von Zutaten, dient zum Abdecken der Schiissel beim Mischen
von flussigen Zutaten

Ruhrschissel aus Edelstahl

Motorluftung

Sicherung zur Arretierung des Multifunktionskopfes
Drehregler fir die Geschwindigkeit

Knethaken

Flachrthrer

© © N O hA®

Schneebesen

a. Stopfer
b.  Einfulltrichter
c. Fleischwolfgehause

i. Messbecher

ii. Mixerdeckel mit Offnung zur Zugabe von Zutaten
iii.  Mixbehalter mit 1,5 l Fassungsvermogen

iv.  Sockel zur Befestigung des Mixers

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Entfernen Sie nach dem Auspacken des Produkts das gesamte Verpackungsmaterial. Spiilen Sie alle Teile der
Kiichenmaschine, die mit Lebensmitteln in Berliihrung kommen, unter flieBendem Wasser ab und trocknen Sie
sie vor dem Gebrauch ab. Wischen Sie die Haupteinheit mit einem trockenen, weichen Tuch ab. Tauchen Sie die
Haupteinheit nicht ein!

AUFSTELLEN DES GERATS

Verwenden Sie das Gerat auf einer ebenen, trockenen, sauberen, stabilen und ausreichend festen Oberflache.
Achten Sie auch dann auf eine sichere Platzierung, wenn das Gerat nicht verwendet wird. Stellen Sie es nicht an
den Rand der Arbeitsfldche oder an Orte, an denen es leicht umgestoBen werden kann.

REINIGUNG UND WARTUNG

Drehen Sie vor der Reinigung den Drehregler auf Position 0 (aus), ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose

und warten Sie, bis die Kichenmaschine abgekihlt ist.

Reinigen Sie die AuBenseite der Kiichenmaschine mit einem feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel.
Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Alkohol. Tauchen Sie die Klichenmaschine niemals in

Wasser oder andere Flussigkeiten.

Die Ruhrschussel aus Edelstahl und der Schneebesen sind spilmaschinengeeignet.

Das ubrige Zubehor (Knethaken, Flachrihrer, Schisseldeckel, Mixbehalter, Mixerdeckel, Messbecher und alle
Teile des Fleischwolfs) darf nicht in der Splilmaschine gereinigt werden. Spilen Sie es von Hand mit warmem
Wasser und Spullmittel und trocknen Sie es sofort griindlich ab. Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel. Nehmen Sie das Messer nicht aus dem Mixbehalter heraus. Seien Sie beim Umgang mit den
Messern des Mixers und des Fleischwolfs vorsichtig — sie sind sehr scharf.

EIN- UND AUSSCHALTEN

Lesen Sie diese Anleitung vor der Inbetriebnahme der Kiichenmaschine sorgfaltig durch. Vergewissern Sie sich
vor dem AnschlieBen der Kichenmaschine an die Steckdose immer, dass sie ordnungsgemaB zusammengebaut
ist, der Multifunktionskopf in die horizontale Position geklappt und mit der Sicherung (5) arretiert ist und der
Drehregler auf Position 0 (aus) steht.
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Zum Einschalten drehen Sie den Drehregler (6) auf die gewlinschte Geschwindigkeit; die Signalleuchte am
Drehregler leuchtet auf. Zum Ausschalten drehen Sie den Drehregler auf Position 0 (aus). Aus
Sicherheitsgriinden stoppt der Motor, wenn der Multifunktionskopf angehoben wird; drehen Sie den Drehregler
dennoch vor dem Anheben des Kopfes immer auf Position 0. Ziehen Sie nach Beendigung der Arbeit den
Netzstecker der Kichenmaschine aus der Steckdose.

ZUSAMMENBAU DES ZUBEHORS

Einsetzen der Ruhrschiissel: Drehen Sie die Sicherung (5) nach unten, um den Multifunktionskopf (1) zu
entriegeln, und heben Sie ihn an. Setzen Sie die Riihrschissel aus Edelstahl (3) in den Sockel ein und drehen Sie
sie nach rechts (im Uhrzeigersinn), bis sie fest einrastet.

Einsetzen des Aufsatzes: Schieben Sie bei angehobenem Kopf den Knethaken (7), den Flachrihrer (8) oder den
Schneebesen (9) auf die Welle, driicken Sie ihn nach oben und drehen Sie ihn, bis er einrastet. Klappen Sie dann
den Kopf herunter und arretieren Sie ihn, indem Sie die Sicherung (5) nach oben drehen. Der Aufsatz wird in
umgekehrter Reihenfolge abgenommen, stets bei ausgeschalteter und vom Netz getrennter Kichenmaschine.

Schiisseldeckel: Setzen Sie vor dem Einschalten den Deckel (2) auf die Rihrschissel. Zutaten konnen wahrend
des Betriebs durch die Offnung im Deckel zugegeben werden.

Glasmixer: Entfernen Sie zuerst die Abdeckung des Mixerantriebs an der Oberseite der Kichenmaschine. Die
Abdeckung ist mit einem Magneten befestigt; heben Sie sie einfach an der hervorstehenden Seite an und
nehmen Sie sie ab. Setzen Sie den Mixbehalter (iii) in die Halterung ein und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, um ihn fest zu arretieren. Setzen Sie den Mixerdeckel (i) und den Messbecher (i) auf. Zum Starten
des Mixers drehen Sie den Drehregler auf die gewlinschte Geschwindigkeit oder nutzen Sie die PULSE-Funktion.
Zum Abnehmen drehen Sie den Behalter im Uhrzeigersinn und nehmen ihn ab. Setzen Sie die
Antriebsabdeckung nach dem Gebrauch wieder auf.

Fleischwolf: Nehmen Sie zuerst die Abdeckung des Fleischwolfantriebs ab.Setzen Sie den zusammengebauten
Fleischwolf (siehe Kapitel Verwendung des Fleischwolfs) um ca. 45° von der vertikalen Achse nach links gedreht
in die Schneckenwelle ein und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, sodass der Einfilltrichter (b) nach oben zeigt.

AUSWAHL DES AUFSATZTYPS

Der Flachrtihrer (8) wird zum Mischen von leichten bis mittelschweren hefefreien Teigen sowie zur Zubereitung
von Glasuren, Cremes, Kuchenmischungen, Fillungen usw. verwendet. Verwenden Sie ihn nicht zum Kneten von
schweren Teigen.

Der Schneebesen (9) wird zum Schlagen von ganzen Eiern, EiweiB, Sahne, Schaumcremes usw. verwendet.
Verwenden Sie ihn nicht zum Mischen oder Kneten von Teigen, da er sonst beschadigt werden kdnnte.

Der Knethaken (7) wird zum Kneten verschiedener Teigarten verwendet, einschlieBlich schwerer und dichter
Teige wie Brotteig, Pizzateig oder Teig fur frische Nudeln.

GESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNG UND BETRIEBSDAUER

Geschwindigkeit 1-3: Knethaken — Kneten von schweren Teigen und Hefeteigen, Einarbeiten von Mehl.
Geschwindigkeit 3-4: Flachruhrer — Mischen von leichten und mittelschweren Teigen, Cremes und Fullungen.
Geschwindigkeit 5-6: Schneebesen - Schlagen von EiweiB, Sahne und Schaumcremes.

PULSE: Halten Sie den Drehregler in der Position PULSE - die Kichenmaschine lauft mit der hochsten
Geschwindigkeit, solange Sie den Regler halten, und stoppt, sobald Sie ihn loslassen. Dient zum kurzen
Durchmischen von Zutaten oder zum Mixen im Glasmixer.

Beginnen Sie immer mit der niedrigsten Geschwindigkeit und erhdhen Sie diese schrittweise, damit keine
Zutaten aus der Rihrschussel spritzen.

Die maximale Dauerbetriebszeit betragt 20 Minuten. Schalten Sie die Kichenmaschine danach aus und lassen
Sie sie 30-45 Minuten abkuhlen. Die empfohlene Knetdauer pro Durchgang betragt 5 Minuten. Verwenden Sie
beim Kneten von schwerem Teig keine hohere Geschwindigkeit als 3.

Maximale Fullmengen in der Rihrschussel: Mehl 2000 g, Teig insgesamt 3,2 kg, Schlagen von hochstens 20
Eiern. Das empfohlene Verhaltnis von Mehl zu Wasser beim Kneten betragt 5 : 3.
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Fullen Sie den Glasmixer hochstens bis zur MAX-Markierung (1,5 1), heiBe und schdumende Flussigkeiten
hochstens bis 1,2 L. Lassen Sie den Mixer niemals leer oder ohne aufgesetzten Deckel laufen und betreiben Sie
ihn nicht langer als 3 Minuten ohne Pause.

VERWENDUNG DES FLEISCHWOLFS

Zusammenbau: Setzen Sie die Schnecke in das Gehduse des Fleischwolfs ein, stecken Sie das Messer mit der
Schneide zur Lochscheibe hin auf ihr Ende, setzen Sie dann eine der drei Lochscheiben auf (grob - 6-mm-
Loécher, mittel - 3,5 mm, fein — 2,5 mm) und ziehen Sie alles von Hand mit dem Schraubring fest. Ziehen Sie den
Schraubring nicht mit UbermaBiger Kraft an.

Fleisch wolfen: Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Haut vom Fleisch und schneiden Sie es in ca. 2 cm breite
Streifen. Setzen Sie den Fleischwolf auf die Kiichenmaschine (siehe Kapitel Zusammenbau des Zubehors),
stellen Sie eine Schale unter den Auslass und schalten Sie die Kichenmaschine auf Geschwindigkeit 5-6 ein.
Geben Sie das Fleisch in den Einfllltrichter (b) und schieben Sie es ausschlieBlich mit dem Stopfer (a) nach.
Wiirste fiillen: Setzen Sie die Schnecke in das Geh&use ein und setzen Sie anstelle des Messers und der
Lochscheibe den Halter des Flllrohrs und das Wurstfillrohr auf. Ziehen Sie alles mit dem Schraubring fest.
Ziehen Sie einen zuvor eingeweichten Darm auf das Fullrohr und geben Sie das Hackfleisch nach und nach in
den Einfulltrichter.

WARNUNG: Greifen Sie niemals mit den Fingern oder mit anderen Gegenstanden als dem Stopfer in den
Einfllltrichter. Verarbeiten Sie keine Knochen, kein gefrorenes Fleisch, keine Niisse und keine anderen harten
Lebensmittel.

FEHLERBEHEBUNG

o Die Kiichenmaschine lasst sich nicht einschalten: Priifen Sie, ob der Netzstecker richtig in der
Steckdose steckt und ob der Multifunktionskopf heruntergeklappt und mit der Sicherung (5) arretiert
ist.

° Die Kiichenmaschine ist wiahrend des Betriebs stehen geblieben oder langsamer geworden: Der
Motor wurde méglicherweise iiberlastet oder iiberhitzt und der Uberhitzungsschutz hat ausgeldst.
Drehen Sie den Drehregler auf Position 0, ziehen Sie den Netzstecker, verringern Sie die Zutatenmenge
und lassen Sie die Klichenmaschine 30-45 Minuten abkiihlen. Danach ist die Kichenmaschine wieder
betriebsbereit.

. Die Kiichenmaschine vibriert oder verschiebt sich auf der Arbeitsflache: Stellen Sie sie auf eine
ebene und feste Oberflache, reinigen Sie die rutschfesten FiiBe und verringern Sie die
Geschwindigkeit oder die Zutatenmenge.

. Zutaten spritzen aus der Rihrschiissel: Verringern Sie die Geschwindigkeit, setzen Sie den
Schusseldeckel (2) auf und Uiberschreiten Sie nicht die maximalen Fullmengen.

(] Der Mixer ist undicht: Prifen Sie, ob der Mixbehalter richtig aufgesetzt und arretiert ist und ob die
MAX-Markierung nicht Gberschritten wurde.

o Der Fleischwolf quetscht das Fleisch, statt es zu zerkleinern: Prifen Sie, ob das Messer mit der
Schneide zur Lochscheibe hin eingesetzt und der Schraubring ausreichend festgezogen ist. Kiihlen Sie
das Fleisch vor dem Wolfen.

Wenn das Problem weiterhin besteht, verwenden Sie die Kichenmaschine nicht und wenden Sie sich an den
Kundendienst.

PARAMETER

Modell: Savory
Leistungsaufnahme: 1800W

Spannung und Frequenz: 220-240V, 50-60 Hz
Schutzklasse: |

Abmessungen der Kichenmaschine ohne Zubehor: 33x42x26cm
Gewicht: 9,6 kg
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Lange des Netzkabels: 1,2m
Fassungsvermogen der Riihrschissel: 71
Fassungsvermogen des Mixbehalters: 1,51
Anzahl der Geschwindigkeitsstufen: 6 + PULSE
Max. Dauerbetriebszeit: 20 min

KONFORMITATSERKLARUNG

Niceboy s.

r.o. erklart hiermit, dass die Kiichenmaschine Niceboy Savory den Richtlinien 2014/35/EU,

2014/30/EU und 2011/65/EU entspricht. Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist auf der
folgenden Webseite verfligbar: https://niceboy.eu/de/declaration/savory

Die Teile des Produkts, die mit Lebensmitteln in Berliihrung kommen, erflllen die Anforderungen der Verordnung

(EG)Nr. 19

35/2004.

VERPACKUNGSINHALT

Kichenmaschine
Ruhrschiussel aus Edelstahl

Schusseld

Flachruhrer (mit Gummischaber)
Schneebesen

Knethaken

Fleischwolf (a—c) mit Messer, 3 Lochscheiben und Schraubring
Wurstfullrohr mit Halter

Glasmixer

Bedienungsanleitung

eckel mit Offnung zur Zugabe von Zutaten

mit Deckel und Messbecher

a4 A a4 A A A aaa

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Anweisungen sorgfaltig durch und verwenden Sie das Gerat
gemaB dieser Anleitung. Bewahren Sie die Anleitung auf und legen Sie sie bei, wenn Sie das Gerat an
Dritte weitergeben.

Das Gerat ist ausschlieBlich fuir den Gebrauch im Haushalt und nur fiir den in dieser Anleitung
beschriebenen Zweck bestimmt. Jede Verwendung, die dieser Anleitung widerspricht, kann zu
Schaden am Gerat oder zu Verletzungen von Personen fihren. Flir Schaden, die durch unsachgemaBe
Verwendung entstehen, haftet der Benutzer.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel
auBerhalb der Reichweite von Kindern auf. Kinder diirfen nicht mit dem Geréat spielen. Kleinteile
kénnen eine Erstickungsgefahr darstellen.

Personen mit eingeschréankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis dlrfen das Gerat nur unter Aufsicht oder nach Unterweisung in
die sichere Verwendung des Gerats benutzen, wenn sie die damit verbundenen Gefahren verstehen.

Trennen Sie das Gerat immer vom Netz, wenn es unbeaufsichtigt ist, und vor dem Zusammenbauen,
Zerlegen oder Reinigen.

WARNUNG: Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom Netz, bevor Sie Zubehorteile
wechseln oder sich Teilen nahern, die sich im Betrieb bewegen. Nehmen Sie den Mixbehalter erst ab,
wenn das Messer vollstandig zum Stillstand gekommen ist.

Halten Sie Haare, Kleidung, Finger und andere Korperteile von beweglichen Teilen fern. Greifen Sie
wahrend des Betriebs weder mit den Handen noch mit Gegenstanden in die Rihrschussel, den Mixer
oder den Einfalltrichter des Fleischwolfs.
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° Die Messer des Mixers und des Fleischwolfs sind sehr scharf. Seien Sie beim Zusammenbau, beim
Entleeren der Behalter und bei der Reinigung vorsichtig.

(] Verwenden Sie die Funktionen Mischen, Fleischwolf und Mixen nicht gleichzeitig. Verwenden Sie
immer nur eine davon.

° Seien Sie vorsichtig, wenn heiBe Flussigkeiten in den Mixer gegossen werden, da sie durch plotzliche
Dampfbildung aus dem Gerat herausgeschleudert werden kénnen. Fillen Sie keine Flussigkeiten mit
einer Temperatur Uber 55 °C in den Glasbehalter, da dieser zerspringen und Verletzungen verursachen
kann.

° Uberschreiten Sie nicht die maximale Dauerbetriebszeit, die maximalen Zutatenmengen und die
empfohlenen Geschwindigkeiten, die im Kapitel Geschwindigkeitseinstellung und Betriebsdauer
angegeben sind.

(] Verwenden Sie nur Originalzubehor des Herstellers.

° Um einen Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzstecker
nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Beriihren Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker nicht
mit nassen Handen und wischen Sie sie nicht mit einem nassen Tuch ab.

° Verwenden Sie das Gerat nur in Innenrdumen auf einer trockenen, ebenen und stabilen Oberflache,
fern von offenem Feuer. Verwenden Sie es nicht in einer feuchten oder staubigen Umgebung oder bei
einer Umgebungstemperatur tiber 40 °C oder unter 4 °C.

(] Verwenden Sie das Netzkabel nicht zum Tragen oder Ziehen des Gerats und schitzen Sie es vor
Beschadigungen. Ziehen Sie zum Trennen vom Netz am Stecker, nicht am Kabel.

(] Wenn die Netzanschlussleitung beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

o Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder der Stecker beschéadigt ist, wenn das Geréat
nicht ordnungsgemaB funktioniert, heruntergefallen ist, beschadigt wurde oder Wasser eingedrungen
ist. Lassen Sie es vom Hersteller oder einem autorisierten Kundendienst reparieren. Zerlegen Sie das
Gerat nicht; unsachgemanBe Eingriffe kdnnen zu Verletzungen fuhren.

° Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung abkuhlen. Trennen Sie es nach dem Gebrauch von der
Steckdose.

L] Die neueste Version der Anleitung finden Sie auf www.niceboy.eu im Bereich Kundenbetreuung.

GEWAHRLEISTUNG UND SERVICE

Fir das Produkt gilt die gesetzliche Gewahrleistung nach den geltenden Rechtsvorschriften. Machen Sie Ihre
Reklamation bei dem Handler geltend, bei dem Sie das Produkt gekauft haben, und legen Sie den Kaufbeleg vor.
Die Gewahrleistung erstreckt sich nicht auf Mangel, die durch unsachgeméaBe Verwendung, unsachgemaBe
Eingriffe, mechanische Beschadigung oder normalen VerschleiB verursacht wurden.

Kundendienst: info@niceboy.cz | www.niceboy.eu

VERBRAUCHERINFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG ELEKTRISCHER UND ELEKTRONISCHER GERATE
(HAUSHALTE)

Das auf dem Produkt oder in den Begleitunterlagen aufgefuhrte Symbol bedeutet, dass gebrauchte
elektrische oder elektronische Produkte nicht zusammen mit dem Hausmull entsorgt werden durfen.
Geben Sie das Produkt an den festgelegten Sammelstellen ab, wo es kostenlos angenommen wird,
damit es richtig entsorgt wird. Durch die richtige Entsorgung dieses Produkts helfen Sie dabei,
I wichtige naturliche Ressourcen zu bewahren und potentiellen negativen Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die infolge falscher Abfallentsorgung entstehen kénnen, vorzubeugen.
Weitere Details konnen Sie bei lhrer 6rtlichen Behdrde oder bei der ndchsten Sammelstelle erfahren. Bei
falscher Entsorgung dieser Abfallart kdnnen in Einklang mit den nationalen Vorschriften Strafen auferlegt
werden. Verbraucherinformationen zur Entsorgung elektrischer und elektronischer Gerate.
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(Kommerzielle Nutzung - Firmen und Betriebe)

Zwecks der richtigen Entsorgung elektrischer und elektronischer Gerate, die in Firmen und Betrieben genutzt
werden, wenden Sie sich an den Hersteller oder den Importeur dieses Produkts. Dieser wird Sie Uber die Arten
der Entsorgung des Produkts informieren und lhnen in Abhangigkeit vom Datum der Markteinfiihrung des
Elektrogerates mitteilen, wer verpflichtet ist, die Entsorgung dieses Elektrogerats zu bezahlen. Informationen zur
Entsorgung in anderen Landern auBerhalb der Europaischen Union. Das oben aufgeflihrte Symbol gilt nur in den
Landern der Européaischen Union. Holen Sie fir die richtige Entsorgung elektrischer und elektronischer Gerate
detaillierte Informationen bei lhren Behorden oder beim Verkaufer des Gerats ein.
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A KESZULEK VAZLATA
1. Billentheté multifunkciés fej

2. Talfedél adagolonyilassal az 6sszetevék hozzaadasahoz, a tal lefedésére szolgal folyékony 6sszetevék
keverésekor

Rozsdamentes acél tal

Motor szell6zényilasa

Retesz a multifunkcids fej rogzitéséhez
Sebességszabalyzé forgatégomb
Dagasztokar

Keverélapat

© © N O kA

Ballonhabveré

a. Tomobeszkdz
Toltégarat
c. Darélohaz

=

i. Mérépohar

ii.  Turmixgép fedele adagolényilédssal az 6sszetevékhoz
ii. 1,5 ldrtartalmd turmixedény

iv. Talp aturmixgép rogzitéséhez

ELSO HASZNALAT ELOTT
Atermék kicsomagoldsa utan tavolitson el minden csomagoldanyagot. A robotgép minden élelmiszerrel

érintkezd alkatrészét Oblitse le folyd viz alatt, és hasznalat el6tt szaritsa meg. A féegységet torolje le szaraz, puha
ruhaval. A féegységet ne meritse vizbe!

A KESZULEK ELHELYEZESE

A késziiléket sik, széraz, tiszta, stabil és kellden szilard feliileten hasznalja. Ugyeljen a késziilék biztonsagos
elhelyezésére akkor is, amikor nem hasznalja. Ne helyezze a munkafellilet szélére, sem olyan helyre, ahol
konnyen felborulhat.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Tisztitas el6tt forditsa a sebességszabalyzé forgatégombot 0 (kikapcsolt) allasba, hizza ki a csatlakozédugét az
aljzatbdl, és varja meg, amig a robotgép kihdil.

Arobotgép kiilsé részeit nedves ruhaval és enyhe tisztitészerrel tordlje le. Ne hasznaljon surold hatasu
tisztitészert vagy alkoholt. A robotgépet soha ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

Arozsdamentes acél tal és a ballonhabverd mosogatégépben moshaté.

A tobbi tartozékot (dagasztokar, keverélapat, talfedél, turmixedény, turmixgép fedele, mérépohar és a hisdarald
Osszes alkatrésze) ne tegye mosogatégépbe. Ezeket kézzel mossa el meleg vizzel és mosogatdszerrel, majd
azonnal alaposan szaritsa meg. Ne hasznaljon surolé hatésu tisztitdszert. A kést ne vegye ki a turmixedénybol. A
turmixgép és a husdaralé késeinek kezelésekor legyen évatos — nagyon élesek.

BE- ES KIKAPCSOLAS

Arobotgép lzembe helyezése elétt figyelmesen olvassa el ezt az Utmutatoét. Mielétt a robotgépet az elektromos
aljzathoz csatlakoztatna, mindig gy6z6djon meg arrél, hogy megfeleléen van 6sszeszerelve, a multifunkcios fej
vizszintes helyzetbe van lehajtva és a retesszel (5) rogzitve van, a sebességszabalyzé forgatégomb pedig 0
(kikapcsolt) allasban van.

Arobotgépet a sebességszabalyzé forgatégomb (6) kivant sebességre forditasaval kapcsolhatja be; ekkor
kigyullad a fényjelzés a forgatégombon. A robotgép kikapcsolasahoz forditsa a forgatégombot 0 (kikapcsolt)
allasba. Biztonsagi okokbdl a motor leall, ha a multifunkcids fejet felemeli; ennek ellenére a fej felemelése elétt
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mindig forditsa a forgatégombot 0 alldsba. A munka befejezése utan hizza ki a robotgépet az elektromos
aljzatbol.

TARTOZEKOK OSSZESZERELESE

A tal behelyezése: A multifunkcios fej (1) kioldasahoz forditsa lefelé a reteszt (5), majd emelje fel a fejet.
Helyezze a rozsdamentes acél talat (3) az alapra, és forditsa jobbra (az éramutaté jardsaval megegyez6 iranyba),
amig szilardan a helyére nem kattan.

A feltét felhelyezése: Felemelt fej mellett tolja a dagasztokart (7), a keverdlapatot (8) vagy a ballonhabverét (9) a
tengelyre, nyomja felfelé, és forditsa el, amig a helyére nem kattan. Ezutan hajtsa le a fejet, és rogzitse a retesz
(5) felfelé forditasaval. A feltétet forditott sorrendben veheti le, mindig kikapcsolt és a halézatrél levalasztott
robotgép mellett.

Talfedél: Inditas el6tt helyezze a talfedelet (2) a talra. Mikodés kozben az 0sszetevéket a fedélen évé nyilason
keresztul adagolhatja.

Uveg turmixgép: El&szor vegye le a turmixgép-meghajtas véddfedelét a robotgép tetejérdl. A védsfedél
magnessel van rogzitve, elegendé a kialld oldalan megemelni és levenni. Helyezze a turmixedényt (iii) a
rogzitésbe, és forditsa el az 6Gramutato jarasaval ellentétes irdnyba; ezzel szilardan rogziti. Helyezze fel a
turmixgép fedelét (ii) és a mérépoharat (i). A turmixgépet a forgatégomb kivant sebességre forditasaval vagy a
PULSE funkciéval indithatja el. Leszereléskor forditsa az edényt az éramutato jarasaval megegyez6 irdnyba, és
vegye le. Hasznalat utan helyezze vissza a meghajtas védéfedelét.

Husdaralé: Elészor vegye le a hisdaralo-meghajtas védofedelét.Az sszeszerelt husdaralét (lasd ,,A husdaraléd
hasznalata” cim( fejezetet) a fliggbleges tengelytdl kb. 45°-0s szdgben balra elforditva illessze a csigatengelybe,
majd forditsa el az 6ramutaté jardsaval megegyezd irdnyba Ugy, hogy a toltégarat (b) felfelé nézzen.

FELTETTIPUS KIVALASZTASA

A keverdlapat (8) konny( és kozepesen nehéz, éleszté nélkili tésztak keverésére, valamint mazak, krémek,
suteménykeverékek, toltelékek stb. készitésére szolgal. Ne hasznalja nehéz tésztak dagasztasara.

A ballonhabver6 (9) egész tojas, tojasfehérje, tejszin, habkrémek stb. felverésére szolgal. Ne hasznalja tésztak
keverésére vagy dagasztasara, mert megsérilhet.

A dagasztdkar (7) kulonféle tésztak dagasztasara szolgal, beleértve a nehéz és sirl tésztakat is, példaul
kenyértésztat, pizzatésztat vagy friss hazi tésztahoz valéd tésztat.

SEBESSEGBEALLITAS ES UZEMIDO

1-3. fokozat: dagasztdkar — nehéz és kelt tésztak dagasztasa, liszt bedolgozasa.

3-4. fokozat: keverélapat — konnyUl és kdzepesen nehéz tésztak, krémek és toltelékek keverése.

5-6. fokozat: ballonhabverd — tojasfehérje, tejszin és habkrémek felverése.

PULSE: tartsa a forgatégombot PULSE allasban — a robotgép addig miikodik a legmagasabb sebességen, amig a
gombot tartja, elengedéskor leall. Az 6sszetevok rovid atkeverésére vagy az Uveg turmixgépben vald turmixolasra
szolgal.

Mindig a legalacsonyabb sebességgel kezdje, és a sebességet fokozatosan novelje, hogy az 6sszetevék ne
froccsenjenek ki a talbol.

A folyamatos mUikdédés maximalis id6tartama 20 perc. Ezutan kapcsolja ki a robotgépet, és hagyja 30-45 percig
hilni. Egy dagasztés ajanlott id6tartama 5 perc. Nehéz tészta dagasztasakor ne hasznaljon a 3. fokozatnal
nagyobb sebességet.

Atalban feldolgozhaté maximalis mennyiség: liszt 2000 g, tészta 6sszesen 3,2 kg, habverésnél legfeljebb 20
tojas. Dagasztaskor a liszt és a viz ajanlott ardanya 5 : 3.

Az Uveg turmixgépet legfeljebb a MAX jelzésig (1,5 1), forrd és habzd folyadékkal legfeljebb 1,2 l-ig toltse meg. A
turmixgépet soha ne mikodtesse Uresen vagy felhelyezett fedél nélkul, és ne mikddtesse megszakitas nélkul 3
percnél tovabb.

25



HU - MAGYAR

A HUSDARALO HASZNALATA

Osszeszerelés: Helyezze a csigat a daralohézba, a végére illessze a kést Ugy, hogy az éle a daralétarcsa felé
nézzen, majd helyezze fel a harom daralétarcsa egyikét (durva — 6 mme-es lyukak, kbzepes — 3,5 mm, finom -2,5
mm), és az egészet kézzel hlizza meg a szoritdgy(rivel. A szoritégylr(t ne hiizza meg tulzott erével.

Daralas: A hust szabaditsa meg a csontoktdl, inaktél és bértél, majd vagja kb. 2 cm széles csikokra. Helyezze a
husdaralét a robotgépre (lasd a ,, Tartozékok 6sszeszerelése” cimi fejezetet), a kimenet ala tegyen egy talkat, és
kapcsolja a robotgépet az 5-6. fokozatra. A hust a toltégaratba (b) helyezze, és kizardlag a tomdeszkozzel (a) tolja
lefelé.

Kolbasztoltés: Helyezze a csigat a dardlohazba, és a kés és a daraldtarcsa helyett helyezze fel a tolt6csé tartdjat
és a kolbasztoltd csovet. Az egészet hlizza meg a szoritégylrlivel. Huzza ré a csére az el6zéleg bedztatott bélt, és
a daralt hust fokozatosan adagolja a toltégaratba.

FIGYELMEZTETES: Soha ne nyuljon a tltégaratba az ujjaval vagy a tdomdeszkozon kiviil mas targgyal. Ne
daraljon csontot, fagyasztott hust, diéfélét vagy mas kemény élelmiszert.

HIBAELHARITAS

° A robotgép nem kapcsol be: ellendrizze, hogy a csatlakozédugd megfeleléen csatlakozik-e az
aljzathoz, és hogy a multifunkcids fej le van-e hajtva és rogzitve van-e a retesszel (5).

° A robotgép miikodés kozben leallt vagy lelassult: a motor tulterhelédhetett vagy tulmelegedhetett,
és bekapcsolt a hévédelem. Forditsa a forgatégombot 0 alldsba, hlzza ki a robotgépet az aljzatbdl,
csokkentse az 0sszetevék mennyiségét, és hagyja a robotgépet 30-45 percig hllni. Ezutan a robotgép
ismét hasznalatra kész.

° A robotgép rezeg vagy elmozdul a munkafeliileten: helyezze sik és szilard felliletre, tisztitsa meg a
csuszasgatlo labakat, és csokkentse a sebességet vagy az 6sszetevfk mennyiségét.

° Az 6sszetevok kifroccsennek a talbol: csokkentse a sebességet, helyezze fel a talfedelet (2), és ne
lépje tul a maximalis mennyiséget.
° A turmixgép szivarog: ellenérizze, hogy a turmixedény megfeleléen van-e felhelyezve és rogzitve, és
hogy nincs-e tullépve a MAX jelzés.
. A husdaralé daralas helyett nyomja a hust: ellenérizze, hogy a kés éle a daralétarcsa felé néz-e, és
hogy a szoritégy(ir( kelléen meg van-e huzva. Daralas elétt hiitse le a hdst.
Ha a probléma tovabbra is fennall, ne hasznalja a robotgépet, és forduljon az ligyfélszolgalathoz.

PARAMETEREK

Modell: Savory
Teljesitményfelvétel: 1800W
Fesziltség és frekvencia: 220-240V, 50-60 Hz
Erintésvédelmi osztaly: I

A robotgép méretei tartozékok nélkul: 33x42x26cm
Tomeg: 9,6 kg

A héldzati kdbel hossza: 1,2m

Atal drtartalma: 71

A turmixedény Urtartalma: 1,51
Sebességfokozatok szama: 6 + PULSE

A folyamatos m(kodés max. idétartama: 20 perc

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A Niceboy s.r.o. ezennel kijelenti, hogy a Niceboy Savory konyhai robotgép megfelel a 2014/35/EU, a 2014/30/EU
és a 2011/65/EU irdnyelvnek. Az EU-megfeleldségi nyilatkozat teljes szévege a kovetkezé weboldalon érhet6 el:
https://niceboy.eu/hu/declaration/savory

Atermék élelmiszerrel érintkezd részei megfelelnek az 1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek.
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Konyhai robotgép

Rozsdamentes acél tal

Talfedél adagolonyildssal az 6sszetevék hozzdadasahoz
Keverélapat (gumi spatulaval)

Ballonhabverd

Dagasztokar

Husdaralo (a—-c) késsel, 3 daralétarcsaval és szoritdgydrlvel
Kolbasztoltd csé tartéval

Uveg turmixgép fedéllel és mérépoharral

Hasznalati utmutaté

a4 A 4o A A A a aaa

BIZTONSAGI UTASITASOK

Az els6 hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el az 6sszes utasitast, és a készuléket ennek az
Utmutatonak megfeleléen hasznalja. Orizze meg az Gtmutatét, és ha a késziiléket harmadik
személynek adja tovabb, mellékelje hozza.

A készulék kizarolag haztartasi hasznalatra és csak az ebben az Utmutatéban leirt célra készilt. Az
utmutatoéval ellentétes barmilyen hasznalat a készllék karosodasahoz vagy személyi sériléshez
vezethet. A helytelen hasznélatbél ered6 karokért a felhasznalé felel.

Ezt a készuléket gyermekek nem hasznalhatjak. A készuléket és a haldzati kabelét tartsa gyermekek
altal hozza nem férhetd helyen. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A kis alkatrészek
fulladasveszélyt jelenthetnek.

Csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képesség(, illetve megfeleld tapasztalattal és ismeretekkel
nem rendelkezé személyek csak felligyelet mellett hasznalhatjak a készliléket, vagy ha a készulék
biztonsagos hasznéalatara vonatkozé Utmutatéast kaptak, és megértették az ezzel jar6 veszélyeket.

Ha a készuléket felligyelet nélkul hagyja, valamint 0sszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas elétt
mindig kapcsolja ki, és huizza ki a halézati aljzatbol.

FIGYELMEZTETES: Tartozékok cseréje vagy a m(ikodés kdzben mozgo alkatrészek megkozelitése elstt
kapcsolja ki a készuléket, és hluzza ki a halézati aljzatbol. A turmixedényt csak a kés teljes leallasa
utan vegye le.

Hajat, ruhazatat, ujjait és mas testrészeit tartsa tdvol a mozgd alkatrészekt6l. M(ikdodés kdzben ne
nyuljon a talba, a turmixgépbe vagy a hisdaralé toltégarataba kézzel vagy barmilyen targgyal.

Aturmixgép és a hisdaralé kései nagyon élesek. Osszeszereléskor, az edények kiliritésekor és
tisztitaskor legyen 6vatos.

Ne hasznalja egyszerre a keverési, daralasi és turmixolasi funkciot. Mindig csak az egyiket hasznalja.

Legyen dvatos, ha forré folyadékot 6nt a turmixgépbe - a hirtelen keletkez6 g6z miatt a folyadék
kilovellhet a készuilékbbl. Ne 6ntson 55 °C-nal melegebb folyadékot az Uivegedénybe, mert
megrepedhet és sériilést okozhat.

Ne épje tul a folyamatos miikddés maximalis id6tartamat, az 6sszetevék maximalis mennyiségét és a
»Sebességbeallitas és izemid6” cim( fejezetben megadott ajanlott sebességeket.

Csak a gyarto eredeti tartozékait hasznalja.

Az dramutés elkeriilése érdekében ne meritse a késziiléket, a haldzati kdbelt vagy a csatlakozédugoét
vizbe vagy mas folyadékba. Ne érintse meg a készuléket, a kdbelt vagy a csatlakozédugdt nedves
kézzel, és ne tordlje le ket nedves ruhaval.

A készliléket csak beltérben, széraz, sik és stabil fellileten, nyilt lAngtél tavol haszndlja. Ne hasznalja
nedves vagy poros kdrnyezetben, illetve 40 °C feletti vagy 4 °C alatti kornyezeti hémérsékleten.
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. Ne hasznalja a halézati kabelt a készulék hordozésara vagy huzasara, és 6vja a kabelt a sérilésektél. A
csatlakozédugdét a dugdnal fogva huzza ki az aljzatbdl, ne a kdbelnél fogva.

. Ha a haldzati kdbel sérilt, a veszélyhelyzet elkeriilése érdekében a gyarténak, a szervizképviseldjének
vagy hasonléan képzett személynek kell kicserélnie.

o Ne hasznalja a készuléket, ha a haldzati kdbel vagy a csatlakozédugé sérllt, ha a készlulék nem
mukodik megfeleléen, leesett, megsérilt, vagy viz kerlilt bele. A javitast bizza a gyartéra vagy
markaszervizre. Ne szerelje szét a készlléket, a szakszerlitlen beavatkozas sérilést okozhat.

(] Tisztitas el6tt hagyja kih(lni a készliléket. Haszndlat utan huzza ki a halézati aljzatbol.
. Az Gtmutato legfrissebb valtozatat a www.niceboy.eu oldalon, az Ugyfélszolgalat részben talalja.

GARANCIA ES SZERVIZ

A termékre a vonatkozé jogszabalyok szerinti torvényes szavatossagi jogok vonatkoznak. Igényét annal az
eladonal érvényesitse, akinél a terméket vasarolta, és mutassa be a vasarlast igazolo bizonylatot. A garancia
nem terjed ki a helytelen hasznalatbol, szakszer(tlen beavatkozasboél, mechanikai sériilésbél vagy a szokasos
elhasznalédasbol ered6 hibakra.

Ugyfélszolgalat: info@niceboy.cz | www.niceboy.eu

FELHASZNALOI TAJEKOZTATO (HAZTARTASI) ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
ARTALMATLANITASAROL

A terméken vagy a kiséré dokumentacidban taldlhaté szimbdélum azt jelenti, hogy a hasznalt
elektromos és elektronikus termékeket nem szabad a haztartasi hulladékkal egyutt artalmatlanitani. A
terméket megfeleld artalmatlanitas érdekében a kijelolt atvételi pontokon kell leadni, aholingyenesen
f— atveszik. A termék megfeleld artalmatlanitasdval segitiink megoévni az értékes természeti
eréforrasokat, és hozzajarulunk a kérnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt negativ
kovetkezmeények megelézéséhez, amelyeket a termék nem megfeleld artalmatlanitdsa okozhatna. Tovabbi
informacidval az illetékes hatésag vagy a legkdzelebbi gyljtéhely szolgalhat. Az ilyen tipusu hulladék nem
megfeleld artalmatlanitasa esetén a nemzeti jogszabalyokkal 6sszhangban pénzbirsag szabhato ki. Felhasznaloi
tajékoztatd elektromos és elektronikus berendezések artalmatlanitasarol.
(Vallalati és Uzletszer( hasznalat)
Vallalati és Uzletszer(i hasznéalat esetén az elektromos és elektronikus berendezések megfelel
artalmatlanitasaval kapcsolatban forduljunk a gyartéhoz vagy importérhoz. Tajékoztatast fognak nyujtani az
oOsszes artalmatlanitasi modroél, és az elektromos vagy elektronikus berendezés forgalomba hozatalanak datuma
alapjan megmondjéak, hogy ki felel az elektromos vagy elektronikus berendezés artalmatlanitdsanak
finanszirozasaért. Tajékoztatas az EU tagallamokon kivili artalmatlanitasi eljarasokrél. A fenti szimbélum csak az
Eurépai Unid orszagaira érvényes. Az elektromos és elektronikus berendezések megfeleld artalmatlanitasaval
kapcsolatos tajékoztatast az illetékes hatésagok vagy a berendezés forgalmazdja tud adni.
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SHEMA UREDPAJA
1. Nagibna viSenamjenska glava

2. Poklopac posude s otvorom za dodavanje sastojaka, sluZi za pokrivanje posude pri mijeSanju tekuéih
sastojaka

Posuda od nehrdajucéeg celika

Otvor za zrak motora

Osigurac za fiksiranje viSenamjenske glave
Okretni gumb za promjenu brzine

Kuka za tijesto

Metlica za mijeSanje

© © N oK

Balonska metlica za tu¢enje

a. Potiskiva¢
Lijevak
c. Kuciste stroja za mljevenje mesa

=

i Mjerna ¢asSica

ii. Poklopac blendera s otvorom za doziranje sastojaka
iii. Posuda blendera kapaciteta 1,51

iv.  Postolje za pri¢vr§éivanje blendera

PRIJE PRVE UPORABE

Nakon raspakiravanja proizvoda uklonite sav ambalazni materijal. Sve dijelove kuhinjskog robota koji dolaze u
dodir s hranom isperite pod teku¢om vodom i prije uporabe ih osusite. Glavnu jedinicu obriSite suhom mekom
krpom. Glavnu jedinicu ne uranjajte u vodu!

POSTAVLJANJE UREDAJA

Uredaj koristite na ravnoj, suhoj, ¢istoj, stabilnoj i dovoljno ¢vrstoj povrsini. Pobrinite se da uredaj bude sigurno
postavljen i kada se ne koristi. Ne postavljajte ga na rub radne povrsine ni na mjesta gdje bi se mogao lako
prevrnuti.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Prije ¢iS¢enja okrenite gumb za promjenu brzine u polozaj 0 (isklju¢eno), izvucite utikac iz uti¢nice i pricekajte da
se robot ohladi.

Vanjske dijelove robota briSite vlaznom krpom i blagim deterdZentom. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za
¢iS¢enje ni alkohol. Robot nikada ne uranjajte u vodu ni u drugu tekuéinu.

Posudu od nehrdajuceg Celika i balonsku metlicu za tu€enje moZzete prati u perilici posuda.

Ostali pribor (kuku za tijesto, metlicu za mijeSanje, poklopac posude, posudu blendera, poklopac blendera,
mjernu Casicu i sve dijelove stroja za mljevenje mesa) nemojte prati u perilici posuda. Perite ga ru¢no toplom
vodom i deterdZentom za pranje posuda te ga odmah temeljito osusite. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za
¢iSéenje. Noz nemojte vaditi iz posude blendera. Pri rukovanju noZevima blendera i stroja za mljevenje mesa
budite oprezni - vrlo su ostri.

UKLJUCIVANJE I ISKLJUCIVANJE

Prije pustanja robota u rad paZzljivo procitajte ove upute. Prije spajanja robota na elektri¢nu uti¢nicu uvijek
provjerite je li pravilno sastavljen, je li viSenamjenska glava spustena u vodoravni poloZaj i fiksirana osiguracem
(5) te je li okretni gumb za promjenu brzine u poloZaju 0 (isklju¢eno).

Robot uklju€ujete okretanjem gumba za promjenu brzine (6) na Zeljenu brzinu, pri ¢emu se na gumbu upali
svjetlosni signal. Robot iskljuCujete okretanjem gumba u poloZaj 0 (iskljuc¢eno). Iz sigurnosnih razloga motor se
zaustavlja kada se viSenamjenska glava podigne; unato¢ tome prije podizanja glave uvijek okrenite gumb u
poloZaj 0. Po zavr$etku rada odspojite robot iz elektri¢ne uti¢nice.
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SASTAVLJANJE PRIBORA

Postavljanje posude: Okretanjem osiguraca (5) prema dolje otpustite viSenamjensku glavu (1) i podignite je.
Posudu od nehrdajuceg celika (3) umetnite u podnozje i okrenite je udesno (u smjeru kazaljke na satu) dok ¢vrsto
ne sjedne na mjesto.

Postavljanje nastavka: Dok je glava podignuta, nataknite kuku za tijesto (7), metlicu za mije$anje (8) ili balonsku
metlicu za tu€enje (9) na osovinu, gurnite nastavak prema gore i okrenite ga dok ne sjedne na mjesto. Zatim
spustite glavu i fiksirajte je okretanjem osiguraca (5) prema gore. Nastavak se skida obrnutim redoslijedom,
uvijek dok je robot isklju¢en i odspojen iz elektricne mreze.

Poklopac posude: Prije pokretanja stavite poklopac (2) na posudu. Sastojke moZete dodavati tijekom rada kroz
otvor na poklopcu.

Stakleni blender: Najprije uklonite poklopac pogona blendera na gornjoj strani robota. Poklopac je pri¢vrséen
magnetom, dovoljno ga je podiéi na izbo¢enoj strani i ukloniti. Posudu blendera (iii) umetnite u leZiSte i okrenite
je u smjeru suprotnom od kazaljke na satu kako biste je ¢vrsto fiksirali. Stavite poklopac blendera (ii) i mjernu
¢asicu (i). Blender pokrecete okretanjem gumba na Zeljenu brzinu ili funkcijom PULSE. Pri rastavljanju okrenite
posudu u smjeru kazaljke na satu i skinite je. Nakon uporabe vratite poklopac pogona na mjesto.

Stroj za mljevenje mesa: Najprije uklonite poklopac pogona stroja za mljevenje mesa.Sastavljeni stroj za
mljevenje mesa (vidi poglavlje Uporaba stroja za mljevenje mesa) umetnite u puznu osovinu okrenut ulijevo pod
kutom od priblizno 45° u odnosu na vertikalnu os i okrenite ga u smjeru kazaljke na satu tako da lijevak (b) bude
usmjeren prema gore.

ODABIR VRSTE NASTAVKA

Metlica za mijeSanje (8) koristi se za mijeSanje laganih do srednje teskih tijesta bez kvasca te za pripremu
glazura, krema, smjesa za kolace, nadjeva itd. Nemojte je koristiti za mijeSenje teskih tijesta.

Balonska metlica za tuc¢enje (9) koristi se za tu¢enje cijelih jaja, bjelanjaka, vrhnja za $lag, pjenastih krema itd.
Nemoijte je koristiti za mijeSanje ni mijeSenje tijesta jer bi se mogla ostetiti.

Kuka za tijesto (7) koristi se za mijeSenje razliCitih vrsta tijesta, uklju€ujuéi teSka i gusta tijesta kao Sto su tijesto
za kruh, tijesto za pizzu ili tijesto za svjeZu tjesteninu.

POSTAVKE BRZINE | VRIJEME RADA

Brzina 1-3: kuka za tijesto — mijeSenje teskih tijesta i tijesta s kvascem, umjeSavanje brasna.

Brzina 3-4: metlica za mijeSanje — mijeSanje laganih i srednje teskih tijesta, krema i nadjeva.

Brzina 5-6: balonska metlica za tu€enje — tu€enje bjelanjaka, vrhnja za Slag i pjenastih krema.

PULSE: drZite gumb u polozZaju PULSE - robot radi pri najvecéoj brzini sve dok drzite gumb, a nakon otpustanja se
zaustavlja. SluZi za kratko mijeSanje sastojaka ili blendanje u staklenom blenderu.

Uvijek zapo€nite s najmanjom brzinom i postupno je povecavajte kako sastojci ne bi prskali iz posude.
Najdulje vrijeme neprekidnog rada iznosi 20 minuta. Nakon toga iskljucite robot i ostavite ga da se hladi 30-45
minuta. Preporuceno trajanje jednog mijeSenja je 5 minuta. Pri mijeSenju tesSkog tijesta nemojte koristiti brzinu
vecéu od 3.

Najveca koli¢ina u posudi: brasno 2000 g, ukupna koli¢ina tijesta 3,2 kg, tu¢enje najviSe 20 jaja. Preporuceni
omjer brasna i vode pri mijeSenju je 5: 3.

Stakleni blender punite najvise do oznake MAX (1,5 1), a vruée i pjenusave tekucine najvise do 1,2 L. Blender
nikada ne pokrecite prazan ni bez postavljenog poklopca i ne ostavljajte ga da radi bez prekida dulje od 3 minute.

UPORABA STROJA ZA MLJEVENJE MESA

Sastavljanje: U kuciste stroja za mljevenje mesa umetnite puz, na njegov kraj postavite noz o$tricom prema
reSetki, zatim postavite jednu od triju reSetki (gruba - otvori 6 mm, srednja — 3,5 mm, fina - 2,5 mm) i sve rukom
pritegnite zateznom maticom. Maticu nemojte pritezati prekomjernom silom.

Mljevenje: Meso ocistite od kostiju, tetiva i koZe te ga nareZite na trake Sirine priblizno 2 cm. Stroj za mljevenje
mesa postavite na robot (vidi poglavlje Sastavljanje pribora), ispod izlaza postavite zdjelu i ukljucite robot na
brzinu 5-6. Meso stavljajte u lijevak (b) i potiskujte ga isklju€ivo potiskivacem (a).
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Punjenje kobasica: U kuciSte umetnite puz, a umjesto noza i reSetke postavite drzac cijevi za punjenje i cijev za
punjenje kobasica. Sve pritegnite zateznom maticom. Na cijev navucite prethodno namoceno crijevo i mljeveno
meso postupno stavljajte u lijevak.

UPOZORENIJE: Nikada ne posezite u lijevak prstima ni drugim predmetima osim potiskivaca. Nemojte mljeti
kosti, smrznuto meso, orasaste plodove ni drugu tvrdu hranu.

RJESAVANJE PROBLEMA

. Robot se ne moze ukljugiti: provjerite je li utika¢ pravilno umetnut u uti¢nicu te je li viSenamjenska
glava spustena i fiksirana osiguracem (5).

(] Robot se tijekom rada zaustavio ili usporio: motor je mozda bio preopterecen ili pregrijan te se
aktivirala toplinska zastita. Okrenite gumb u poloZaj 0, odspojite robot iz uti¢nice, smanjite koli¢inu
sastojaka i ostavite robot da se hladi 30-45 minuta. Nakon toga robot je ponovno spreman za
uporabu.

(] Robot vibrira ili se pomic¢e po radnoj povrsini: postavite ga na ravnu i ¢vrstu povrSinu, ocistite
protuklizne noZice i smanijite brzinu ili koli¢inu sastojaka.

(] Sastojci prskaju iz posude: smanijite brzinu, stavite poklopac posude (2) i nemojte prekoradciti
najvecu koli¢inu.

L] Blender propusta: provjerite je li posuda blendera pravilno postavljena i fiksirana te nije li
prekoracena oznaka MAX.

° Stroj za mljevenje mesa gnjec¢i meso umjesto da ga melje: provjerite je li noZ postavljen oStricom
prema reSetki i je li zatezna matica dovoljno pritegnuta. Prije mljevenja ohladite meso.

Ako se problem nastavi, nemojte koristiti robot i obratite se korisni¢koj podrsci.

PARAMETRI

Model: Savory

Ulazna snaga: 1800 W

Napon i frekvencija: 220-240V, 50-60 Hz
Klasa zastite: |

Dimenzije robota bez pribora: 33x42x26cm
Masa: 9,6 kg

Duljina kabela za napajanje: 1,2m
Kapacitet posude: 71

Kapacitet posude blendera: 1,51

Broj brzina: 6 + PULSE
Maks. vrijeme neprekidnog rada: 20 min
1ZJAVA O SUKLADNOSTI

Niceboy s.r.0. ovime izjavljuje da je kuhinjski robot Niceboy Savory u skladu s direktivama 2014/35/EU,
2014/30/EU i 2011/65/EU. Cjeloviti tekst EU izjave o sukladnosti dostupan je na sljedec¢oj internetskoj adresi:
https://niceboy.eu/hr/declaration/savory

Dijelovi proizvoda koji dolaze u dodir s hranom ispunjavaju zahtjeve Uredbe (EZ) br. 1935/2004.

SADRZAJ PAKIRANJA

Kuhinjski robot

Posuda od nehrdajuceg celika

Poklopac posude s otvorom za dodavanje sastojaka
Metlica za mijeSanje (s gumenom lopaticom)

= 4o a4

Balonska metlica za tucenje
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Kuka za tijesto

Stroj za mljevenje mesa (a—-c) s noZzem, trima reSetkama i zateznom maticom
Cijev za punjenje kobasica s drzacem

Stakleni blender s poklopcem i mjernom ¢asicom

Upute za uporabu

SIGURNOSNE UPUTE

= A A A a

(] Prije prve uporabe pazljivo procitajte sve upute i koristite uredaj u skladu s ovim uputama. Upute
sacCuvajte i prilozite ih uredaju ako ga predajete tre¢oj osobi.

(] Uredaj je namijenjen iskljucivo za uporabu u ku¢anstvu i samo za namjenu opisanu u ovim uputama.
Svaka uporaba protivna uputama moze dovesti do o$te¢enja uredaja ili ozljeda osoba. Za Stetu
uzrokovanu nepravilnom uporabom odgovara korisnik.

(] Ovaj uredaj ne smiju upotrebljavati djeca. Uredaj i njegov kabel za napajanje drzite izvan dohvata
djece. Djeca se ne smiju igrati uredajem. Mali dijelovi mogu predstavljati opasnost od gusenja.

L] Osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili s nedostatkom iskustva i
znanja smiju upotrebljavati uredaj samo ako su pod nadzorom ili su dobile upute o sigurnoj uporabi
uredaja i razumiju mogucée opasnosti.

L] Uvijek iskljucite uredaj i odspojite ga iz uti¢nice ako ga ostavljate bez nadzora te prije sastavljanja,
rastavljanja ili ¢iS¢enja.

° UPOZORENIJE: Prije zamjene pribora ili priblizavanja dijelovima koji se pomicu tijekom rada iskljucite
uredaj i odspojite ga iz uti¢nice. Posudu blendera skinite tek nakon $to se noz potpuno zaustavi.

(] Kosu, odjeéu, prste i druge dijelove tijela drzite podalje od pokretnih dijelova. Tijekom rada ne posezite
rukama ni bilo kakvim predmetima u posudu, blender ni lijevak stroja za mljevenje mesa.

° NozZevi blendera i stroja za mljevenje mesa vrlo su ostri. Budite oprezni pri sastavljanju, praznjenju
posuda i ¢iS¢enju.

L] Nemoijte istovremeno koristiti funkcije mijeSanja, mljevenja i blendanja. Uvijek koristite samo jednu od
njih.

(] Budite oprezni ako u blender ulijevate vru¢u tekuéinu jer zbog naglog stvaranja pare moze biti
izbacena iz uredaja. U staklenu posudu ne ulijevajte tekucine toplije od 55 °C jer bi mogla puknuti i
uzrokovati ozljede.

° Nemojte prekoraciti najdulje vrijeme neprekidnog rada, najveéu koli€¢inu sastojaka ni preporuc¢ene
brzine navedene u poglavlju Postavke brzine i vrijeme rada.

° Koristite samo originalni pribor proizvodaca.

(] Kako biste izbjegli strujni udar, nemojte uranjati uredaj, kabel za napajanje ni utika¢ u vodu ili drugu
tekucéinu. Ne dodirujte uredaj, kabel ni utika¢ mokrim rukama i ne brisite ih mokrom krpom.

° Uredaj koristite samo u zatvorenom prostoru na suhoj, ravnoj i stabilnoj povrsini, podalje od otvorenog
plamena. Nemojte ga koristiti u vlaznom ili prasnjavom okruZenju ni pri temperaturi okoline vi$oj od 40
°Cili nizoj od 4 °C.

° Kabel za napajanje nemojte koristiti za noSenije ili povlaenje uredaja i zastitite ga od oSte¢enja. Utika¢
iz uti¢nice izvlacite drzeci utikac, a ne povlacenjem kabela.

(] Ako je kabel za napajanje oSte¢en, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov serviser ili sli¢cno kvalificirana
osoba kako bi se izbjegla opasnost.

(] Nemoijte koristiti uredaj ako su kabel za napajanje ili utika¢ oStec¢eni, ako uredaj ne radiispravno, ako
je pao, ako je ostecen ili ako je u njega prodrla voda. Popravak povjerite proizvodacu ili ovlastenom
servisu. Uredaj nemojte rastavljati jer nestru¢an zahvat moZze uzrokovati ozljede.
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. Prije ¢iS¢enja pricekajte da se uredaj ohladi. Nakon zavr$etka uporabe odspojite ga iz uti¢nice.
° Najnoviju verziju uputa mozete pronaéi na www.niceboy.eu u odjeljku Korisni¢ka podrska.
JAMSTVO | SERVIS

Na proizvod se primjenjuju zakonska prava kupca u pogledu odgovornosti za materijalne nedostatke u skladu s
vazeéim propisima. Reklamaciju podnesite prodavatelju kod kojeg ste proizvod kupili i priloZite dokaz o kupnji.
Jamstvo ne obuhvaca nedostatke uzrokovane nepravilnom uporabom, nestru¢nim zahvatom, mehani¢kim
ostec¢enjem ili uobicajenim troSenjem.

Korisni¢ka podrska: info@niceboy.cz | www.niceboy.eu

INFORMACIJE ZA KORISNIKE O ODLAGANJU ELEKTRICNIH | ELEKTRONICKIH UREPAJA (ZA KUCNU
UPOTREBU)

Ovaj simbol koji se nalazi na proizvodu ili u originalnoj dokumentaciji proizvoda zna¢i da se koristeni
E elektriéni ili elektronic¢ki proizvodi ne smiju odlagati zajedno s komunalnim otpadom. Te proizvode

ispravno odloZite tako da ih odnesete na oznaéeno mjesto prikupljanja gdje ¢e se besplatno preuzeti.
mmmm Odlaganjem proizvoda na ovaj na¢in pomazete u zastiti dragocjenih prirodnih resursa i pomazete u
sprje¢avanju mogucih negativnih utjecaja na okoli$ i zdravlje ljudi koji bi mogli biti posljedica nepravilnog
odlaganja otpada. ViSe informacija mozete dobiti kod nadleznih lokalnih tijela ili na obliznjem odlagaliStu.
Ovisno o drzavnim propisima, kazna se moze naplatiti svakom tko nepravilno odloZi ovakvu vrstu otpada.
Korisni¢ke informacije za odlaganje elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja.

(Za poslovnu i korporativnu upotrebu)

Pravilan nacin odlaganja elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja za poslovnu i korporativhu upotrebu potrazite kod
proizvodaca ili uvoznika proizvoda. Oni ée vam dati informacije o svim nacinima odlaganja te, ovisno o datumu
navedenom na elektricnom ili elektroni¢kom uredaju na trzZiStu, obavijestiti vas tko je duzan snositi troSkove
odlaganja tog elektri¢nog ili elektroni¢kog uredaja. Informacije o postupcima zbrinjavanja u drugim zemljama
izvan EU. Prikazani simbol vrijedi samo za zemlje unutar Europske unije. Nacin ispravnog odlaganja elektri¢nih i
elektronickih uredaja zatrazite kod svojih nadleznih lokalnih tijela ili prodavaca uredaja.
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SCHEMAT URZADZENIA
1. Odchylana gtowica wielofunkcyjna

2.  Pokrywa misy z otworem do dodawania sktadnikéw, stuzy do przykrywania misy podczas mieszania
ptynnych sktadnikow

Misa ze stali nierdzewnej

Wylot powietrza z silnika

Blokada do unieruchomienia gtowicy wielofunkcyjnej
Pokretto regulacji predkosci

Hak do zagniatania ciasta

Mieszadto ptaskie

© © N oA

Trzepaczka balonowa

a. Popychacz
Lej zasypowy
c. Korpus maszynki

=

i. Miarka

ii.  Pokrywa blendera z otworem do dozowania sktadnikéw
iii. Pojemnik blendera o pojemnosci 1,51

iv. Podstawa do mocowania blendera

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Po rozpakowaniu produktu usungé¢ wszystkie materiaty opakowaniowe. Wszystkie czes$ci robota kuchennego,
ktére maja kontakt z zywnoscig, optukac pod biezacg woda i przed uzyciem osuszy¢. Jednostke gtéwna wytrzec
suchg, migkka $ciereczka. Nie zanurzaé jednostki gtéwnej!

UMIEJSCOWIENIE URZADZENIA

Urzadzenie nalezy uzywac¢ na réwnej, suchej, czystej, stabilnej i wystarczajgco wytrzymatej powierzchni. Nalezy
zadbac o bezpieczne umiejscowienie urzadzenia réwniez wtedy, gdy nie jest uzywane. Nie umieszczac go na
krawedzi blatu roboczego ani w miejscach, w ktérych mogtoby tatwo zosta¢ przewrécone.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem ustawié pokretto predkosci w pozycji 0 (wytaczone), wyjaé wtyczke z gniazdka i poczekaé, az
robot ostygnie.

Zewnetrzne czesci robota wyciera¢ wilgotna $ciereczka z tagodnym $rodkiem czyszczacym. Nie uzywac
Sciernych srodkéw czyszczgcych ani alkoholu. Nigdy nie zanurza¢ robota w wodzie ani w innym ptynie.

Mise ze stali nierdzewnej i trzepaczke balonowg mozna my¢ w zmywarce.

Pozostatych akcesoriéw (haka do zagniatania ciasta, mieszadta ptaskiego, pokrywy misy, pojemnika blendera,
pokrywy blendera, miarki i wszystkich cze$ci maszynki do mielenia migsa) nie myé w zmywarce. My¢ je recznie w
cieptej wodzie z ptynem do mycia naczyn i niezwtocznie doktadnie osuszy¢. Nie uzywac sciernych srodkéw

czyszczacych. Nie wyjmowac noza z pojemnika blendera. Zachowac ostrozno$é podczas obchodzenia sig z
nozami blendera i maszynki - sg bardzo ostre.

WLACZANIE | WYLACZANIE

Przed uruchomieniem robota nalezy uwaznie przeczytac niniejsza instrukcje. Przed podtaczeniem robota do
gniazdka elektrycznego zawsze upewnic sig, ze jest on prawidtowo zmontowany, gtowica wielofunkcyjna jest
opuszczona do pozycji poziomej i zabezpieczona blokadg (5), a pokretto predkosci jest ustawione w pozycji 0
(wytaczone).

Aby wtaczyc¢ robota, przekreci¢ pokretto predkosci (6) na wybrang predkosé — zaswieci sie sygnalizacja $wietlna
na pokretle. Aby wytaczy¢ robota, przekreci¢ pokretto do pozycji 0 (wytaczone). Ze wzgledéw bezpieczenstwa
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silnik zatrzymuje sie po podniesieniu gtowicy wielofunkcyjnej; mimo to przed podniesieniem gtowicy zawsze
przekreci¢ pokretto do pozycji 0. Po zakoriczeniu pracy odtaczy¢ robota od gniazdka elektrycznego.

MONTAZ AKCESORIOW

Zaktadanie misy: Przekrecajac blokade (5) w dét, zwolni¢ gtowice wielofunkcyjna (1) i podnies¢ ja. Mise ze stali
nierdzewnej (3) wtozy¢ do podstawy i obréci¢ w prawo (zgodnie z ruchem wskazéwek zegara), az zostanie pewnie
zablokowana.

Zaktadanie koncowki: Przy podniesionej gtowicy nasungé¢ hak do zagniatania ciasta (7), mieszadto ptaskie (8)
lub trzepaczke balonowa (9) na watek, docisnaé ku gorze i obrécié, az sie zablokuje. Nastepnie opuscié¢ gtowice i
zabezpieczy¢ jg, przekrgcajac blokade (5) w gore. Kornicowke zdejmuje sie w odwrotnej kolejnosci, zawsze przy
wytaczonym i odtgczonym od sieci robocie.

Pokrywa misy: Przed uruchomieniem zatozy¢ na mise pokrywe (2). Sktadniki mozna dodawac¢ podczas pracy
przez otwor w pokrywie.

Blender szklany: Najpierw zdja¢ ostone napedu blendera na gérnej stronie robota. Ostona jest mocowana
magnetycznie — wystarczy podniesc¢ jg po wystajacej stronie i zdjgé. Pojemnik blendera (iii) wtozy¢ do mocowania
i obrécic¢ przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby go pewnie zablokowaé. Zatozy¢ pokrywe blendera (ii) i
miarke (i). Blender uruchamia sie, przekrecajac pokretto na wybrang predkos¢ lub uzywajgc funkcji PULSE.
Podczas demontazu obrécié pojemnik zgodnie z ruchem wskazéwek zegara i zdja¢ go. Po uzyciu ponownie
zatozy¢ ostone napedu.

Maszynka do mielenia migsa: Najpierw zdja¢ ostone napedu maszynki.Ztozong maszynke (zob. rozdziat Uzycie
maszynki do mielenia migsa) wtozy¢ do gniazda watu slimakowego obrécong w lewo pod kgtem okoto 45° od osi
pionowe;j i obréci¢ jg zgodnie z ruchem wskazdéwek zegara tak, aby lej zasypowy (b) byt skierowany do gory.
WYBOR TYPU KONCOWKI

Mieszadto ptaskie (8) stuzy do mieszania lekkich i $rednio ciezkich ciast bez drozdzy oraz do przygotowywania
polew, kremdw, mas na ciasta, nadzien itp. Nie uzywac¢ go do zagniatania ciezkich ciast.

Trzepaczka balonowa (9) stuzy do ubijania catych jajek, biatek, $mietany, kremoéw piankowych itp. Nie uzywac jej
do mieszania ani zagniatania ciast, poniewaz mogtoby dojs¢ do jej uszkodzenia.

Hak do zagniatania ciasta (7) stuzy do zagniatania ré6znych rodzajéw ciast, w tym ciezkich i gestych, takich jak
ciasto chlebowe, ciasto na pizze lub ciasto na $wiezy makaron.

USTAWIANIE PREDKOSCI | CZAS PRACY

Predkos$é 1-3: hak do zagniatania ciasta — zagniatanie cigzkich ciast i ciast drozdzowych, wmieszanie maki.
Predkos$¢ 3-4: mieszadto ptaskie — mieszanie lekkich i $rednio ciezkich ciast, kreméw i nadzien.

Predkos$é¢ 5-6: trzepaczka balonowa - ubijanie biatek, Smietany i kreméw piankowych.

PULSE: przytrzymac pokretto w pozycji PULSE - robot pracuje z najwyzsza predkoscia tak dtugo, jak pokretto jest
przytrzymywane, a po jego zwolnieniu zatrzymuje sie. Stuzy do krétkiego przemieszania sktadnikéw lub
miksowania w blenderze szklanym.

Zawsze zaczynac od najnizszej predkosci i zwigkszaé jg stopniowo, aby sktadniki nie pryskaty z misy.
Maksymalny czas pracy ciggtej wynosi 20 minut. Nastepnie wytgczy¢ robota i pozostawi¢ go do ostygniecia na
30-45 minut. Zalecany czas jednego zagniatania wynosi 5 minut. Podczas zagniatania ciezkiego ciasta nie
uzywac predkosci wyzszej niz 3.

Maksymalna ilo$¢ w misie: maka 2000 g, taczna ilo$¢ ciasta 3,2 kg, ubijanie maksymalnie 20 jaj. Zalecany
stosunek maki do wody podczas zagniatania wynosi 5 : 3.

Blender szklany napetnia¢ maksymalnie do oznaczenia MAX (1,5 l), gorace i pienigce sie ptyny maksymalnie do
1,2 L. Nigdy nie uruchamiac¢ blendera pustego ani bez zatozonej pokrywy i nie pozostawia¢ go pracujacego dtuzej
niz 3 minuty bez przerwy.

UZYCIE MASZYNKI DO MIELENIA MIESA

Montaz: Do korpusu maszynki wtozy¢ $limak, na jego koncu zatozy¢ néz ostrzem w strone sitka, nastgpnie
zatozy¢ jedno z trzech sitek (grube — otwory 6 mm, srednie — 3,5 mm, drobne - 2,5 mm) i cato$¢ recznie dokrecic¢
nakretka mocujaca. Nie dokrecac nakretki znadmierna sita.
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Mielenie: Migso oczyscic¢ z kosci, Sciegien i skory i pokroi¢ w paski o szerokosci okoto 2 cm. Zatozyé maszynke
na robota (zob. rozdziat Montaz akcesoriéw), pod wylotem ustawi¢ miske i wtaczy¢ robota na predkos¢ 5-6.
Mieso wktadac do leja zasypowego (b) i przesuwac je wytacznie popychaczem (a).

Nadziewanie kietbas: Do korpusu maszynki wtozy¢ $limak, a zamiast noza i sitka zatozy¢ uchwyt lejka i lejek do
nadziewania kietbas. Cato$¢ dokreci¢ nakretkg mocujaca. Na lejek naciggnac wczesniej namoczong ostonke i
stopniowo wktadaé¢ mielone mieso do leja zasypowego.

OSTRZEZENIE: Nigdy nie wktadaé do leja zasypowego palcéw ani innych przedmiotéw niz popychacz. Nie mieli¢
kosci, mrozonego miesa, orzechéw ani innych twardych produktéw.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

(] Nie mozna wtaczy¢ robota: sprawdzi¢, czy wtyczka jest prawidtowo podtaczona do gniazdka oraz czy
gtowica wielofunkcyjna jest opuszczona i zabezpieczona blokada (5).

(] Robot zatrzymat sie lub zwolnit podczas pracy: silnik mégt zosta¢ przecigzony lub przegrzany i
zadziatato zabezpieczenie termiczne. Przekreci¢ pokretto do pozycji 0, odtaczy¢ robota od gniazdka,
zmniejszy¢ ilo$¢ sktadnikéw i pozostawié robota do ostygniecia na 30-45 minut. Nastepnie robot jest
ponownie gotowy do uzycia.

(] Robot wibruje lub przesuwa sie po blacie: postawi¢ go na réwnej i stabilnej powierzchni, oczysci¢
noézki antyposlizgowe i zmniejszy¢ predkos¢ lub ilos¢ sktadnikow.

° Sktadniki pryskaja z misy: zmniejszy¢ predkosé, zatozy¢ pokrywe misy (2) i nie przekraczaé
maksymalnej ilosci.

L] Blender przecieka: sprawdzi¢, czy pojemnik blendera jest prawidtowo zatozony i zablokowany oraz
czy nie przekroczono oznaczenia MAX.

(] Maszynka zgniata mieso zamiast je mieli¢: sprawdzi¢, czy n6z jest zatozony ostrzem w strone sitka i
czy nakretka mocujaca jest wystarczajgco dokrecona. Przed mieleniem schtodzi¢ mieso.

Jesli problem nie ustepuje, nie uzywac robota i skontaktowacé sie z dziatem obstugi klienta.

PARAMETRY
Model: Savory
Moc: 1800W

Napiecie i czestotliwosé:
Klasa ochronnosci:

Wymiary robota bez akcesoridow:

220-240V, 50-60 Hz
|
33x42x26cm

Masa: 9,6 kg
Dtugos¢ przewodu zasilajacego: 1,2m
Pojemnos¢ misy: 71
Pojemnos¢ pojemnika blendera: 1,51
Liczba predkosci: 6 + PULSE
Maks. czas pracy ciggtej: 20 min

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Niceboy s.r.o. niniejszym oswiadcza, ze robot kuchenny Niceboy Savory jest zgodny z dyrektywami 2014/35/UE,
2014/30/UE i 2011/65/UE. Petny tekst deklaracji zgodnos$ci UE jest dostepny na nastgpujacej stronie

internetowej: https://niceboy.eu/pl/declaration/savory

Czesci produktu przeznaczone do kontaktu z zywnoscig spetniajg wymagania rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004.

ZAWARTOSC OPAKOWANIA
Robot kuchenny
Misa ze stali nierdzewnej

Pokrywa misy z otworem do dodawania sktadnikéw
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Mieszadto ptaskie (z gumowa szpatutka)

Trzepaczka balonowa

Hak do zagniatania ciasta

Maszynka do mielenia miesa (a—c) z nozem, 3 sitkami i nakretka mocujaca
Lejek do nadziewania kietbas z uchwytem

Blender szklany z pokrywa i miarka

Instrukcja obstugi

= A a4 a4

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczytac¢ wszystkie instrukcje i uzywaé urzadzenia zgodnie
z niniejszg instrukcja. Instrukcje nalezy zachowaé, a w przypadku przekazania urzadzenia osobie
trzeciej dotaczy¢ ja do niego.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i wytacznie do celu opisanego w
niniejszej instrukcji. Wszelkie uzytkowanie niezgodne z instrukcja moze prowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia lub obrazen ciata. Za szkody spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem odpowiada
uzytkownik.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Urzadzenie i jego przewdd zasilajgcy przechowywaé w
miejscu niedostepnym dla dzieci. Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. Mate cze$ci moga stanowic¢
ryzyko zadtawienia.

Osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy moga uzywac urzadzenia wytgcznie pod nadzorem lub po otrzymaniu
instrukcji dotyczacych bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i zrozumieniu zwigzanych z tym
zagrozen.

Jesli urzadzenie pozostaje bez nadzoru, a takze zawsze przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem, nalezy je wytaczyc¢ i odtaczy¢ od gniazdka.

OSTRZEZENIE: Przed wymiang akcesoriéw lub zblizeniem sie do czesci, ktére poruszaja sie podczas
pracy, wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ je od gniazdka. Pojemnik blendera zdejmowac dopiero po
catkowitym zatrzymaniu sie noza.

Trzymac wtosy, odziez, palce i inne czesci ciata z dala od ruchomych czesci. Podczas pracy nie
wktadac¢ ragk ani zadnych przedmiotéw do misy, blendera ani leja zasypowego maszynki.

Noze blendera i maszynki sg bardzo ostre. Zachowac ostrozno$¢ podczas montazu, oprézniania
pojemnikéw i czyszczenia.

Nie uzywa¢ funkcji mieszania, mielenia i blendowania jednoczes$nie. Zawsze uzywac tylko jednej z
nich.

Zachowac ostroznos$¢ podczas wlewania gorgcych ptynéw do blendera — w wyniku nagtego powstania
pary moga one zosta¢ wyrzucone z urzadzenia. Nie wlewac do szklanego pojemnika ptynéw o
temperaturze wyzszej niz 55 °C, poniewaz moze on pekna¢ i spowodowac obrazenia.

Nie przekracza¢ maksymalnego czasu pracy ciaggtej, maksymalnej ilo$ci sktadnikéw ani zalecanych
predkosci podanych w rozdziale Ustawianie predkosci i czas pracy.

Uzywac wytacznie oryginalnych akcesoriéw producenta.

Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie zanurzaé urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani
wtyczki w wodzie ani innym ptynie. Nie dotykac¢ urzadzenia, przewodu ani wtyczki mokrymi rekami i nie
wyciera¢ ich mokrg $ciereczka.

Urzadzenie uzywaé wytgcznie wewnatrz pomieszczen na suchej, réwnej i stabilnej powierzchni, z dala
od otwartego ognia. Nie uzywac¢ go w wilgotnym lub zakurzonym otoczeniu ani w temperaturze
otoczenia powyzej 40 °C lub ponizej 4 °C.
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(] Nie uzywac¢ przewodu zasilajgcego do przenoszenia ani ciggniecia urzadzenia i chroni¢ go przed
uszkodzeniem. Wtyczke wyjmowac z gniazdka, trzymajgc za wtyczke, a nie za przewdd.

(] Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego serwisanta
lub podobnie wykwalifikowana osobe w celu uniknigcia zagrozenia.

(] Nie uzywac¢ urzadzenia, jesli przewdd zasilajgcy lub wtyczka sg uszkodzone, jesli urzadzenie nie dziata
prawidtowo, spadto, zostato uszkodzone lub dostata sie do niego woda. Naprawe nalezy powierzy¢
producentowi lub autoryzowanemu serwisowi. Nie demontowacé urzadzenia — nieprofesjonalna
ingerencja moze spowodowac obrazenia.

(] Przed czyszczeniem pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia. Po zakonczeniu uzytkowania odtaczy¢ je
od gniazdka.

(] Najnowszg wersje instrukcji mozna znalez¢ na stronie www.niceboy.eu w sekcji Obstuga klienta.

GWARANCIJA | SERWIS

Na produkt przystuguja ustawowe uprawnienia z tytutu niezgodnosci towaru z umowa zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami prawa. Reklamacje nalezy ztozy¢ u sprzedawcy, u ktérego produkt zostat zakupiony, przedstawiajac
dowdd zakupu. Odpowiedzialno$¢ nie obejmuje wad spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem,
nieprofesjonalng ingerencja, uszkodzeniem mechanicznym ani normalnym zuzyciem.

Obstuga klienta: info@niceboy.cz | www.niceboy.eu

INFORMACJE DLA UZYTKOWNIKOW DOTYCZACE UTYLIZACJI (DOMOWEGO) SPRZETU ELEKTRYCZNEGO |
ELEKTRONICZNEGO

Przedstawiony symbol znajdujacy sie na produkcie lub w oryginalnej dokumentacji oznacza, ze
zuzytych produktéw elektrycznych lub elektronicznych nie wolno utylizowa¢ wraz z odpadami
komunalnymi. Aby prawidtowo zutylizowac¢ te produkty, nalezy odda¢ je do wyznaczonego punktu
f— zbiorki, gdzie zostana przyjete bezptatnie. Utylizujac produkty w ten sposéb, pomagamy chroni¢ cenne
zasoby naturalne i zapobiegamy negatywnemu wptywowi na $rodowisko i zdrowie ludzkie, ktéry
mogtby wynika¢ z niewtasciwej utylizacji. Blizsze informacje mozna uzyskaé w lokalnym urzedzie lub najblizszym
punkcie zbiérki odpadéw. W przypadku niewtasciwej utylizacji tego rodzaju odpadéw przez dowolng osobe moga
by¢ réwniez naktadane kary zgodnie z przepisami krajowymi. Informacje dla uzytkownikéw dotyczace utylizacji
sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(przeznaczonego na uzytek stuzbowy i firmowy).
W celu wtasciwego zutylizowania sprzgtu elektrycznego i elektronicznego przeznaczonego na uzytek stuzbowy i
firmowy nalezy zasiegnac¢ rady u producenta lub importera produktu. Dostarczg oni informacji o wszelkich
sposobach utylizacji oraz wskazg, kto odpowiada za sfinansowanie utylizacji tego rodzaju sprzetu elektrycznego i
elektronicznego w zaleznosci od daty wprowadzenia na rynek. Informacje o procedurach utylizacji odpadéw w
innych krajach spoza UE. Powyzszy symbol dotyczy tylko krajéw Unii Europejskiej. Z mysla o zapewnieniu
wtasciwej utylizacji sprzetu elektrycznego i elektronicznego nalezy zasiegna¢ odpowiednich informacji w
lokalnym urzedzie lub u sprzedawcy sprzetu.
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SHEMA NAPRAVE
1. Nagibna ve€namenska glava

2. Pokrov posode z odprtino za dodajanje sestavin, sluZi za pokrivanje posode med mesanjem
tekocih sestavin

Posoda iz nerjavecega jekla

Izpuh motorja

Varovalka za blokado ve¢namenske glave
Vrtljivi gumb za spreminjanje hitrosti
Kavelj za gnetenje

MesSalna metlica

© ©o N A ®

Balonasta metlica za stepanje

a. Potiskalo
Lijak
c. Ohisje stroja za mletje mesa

i Merilna posodica

ii.  Pokrov mesSalnika z odprtino za doziranje sestavin
iii. Posoda mesalnika s prostornino 1,51

iv. Podstavek za pritrditev me$alnika

PRED PRVO UPORABO

Po razpakiranju izdelka odstranite ves embalazni material. Vse dele kuhinjskega robota, ki pridejo v stik z
Zivili, sperite pod teko€o vodo in jih pred uporabo osusite. Glavno enoto obriSite s suho mehko krpo. Glavne
enote ne potapljajte!

NAMESTITEV APARATA

Aparat uporabljajte na ravni, suhi, Cisti, stabilni in dovolj trdni povrsini. Poskrbite, da je aparat varno
namescen tudi takrat, ko ga ne uporabljate. Ne postavljajte ga na rob delovne povrSine ali na mesta, kjer bi se
lahko zlahka prevrnil.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Pred ¢is€¢enjem obrnite gumb za spreminjanje hitrosti v poloZaj 0 (izklopljeno), izvlecite vti¢ iz vti¢nice in
pocakajte, da se robot ohladi.

Zunanje dele robota brisite z vlazno krpo in blagim Cistilnim sredstvom. Ne uporabljajte abrazivnih ¢istilnih
sredstev ali alkohola. Robota nikoli ne potapljajte v vodo ali drugo teko€ino.

Posodo iz nerjavecega jekla in balonasto metlico za stepanje lahko pomivate v pomivalnem stroju.

Ostalih pripomockov (kavlja za gnetenje, meSalne metlice, pokrova posode, posode mesSalnika, pokrova
mesalnika, merilne posodice in vseh delov stroja za mletje mesa) ne pomivajte v pomivalnem stroju. Pomijte
jih ro¢no s toplo vodo in sredstvom za pomivanje posode ter jih takoj temeljito osusite. Ne uporabljajte
abrazivnih ¢istilnih sredstev. NoZa ne odstranjujte iz posode mesSalnika. Pri rokovanju z noZi meSalnika in
stroja za mletje mesa bodite previdni - so zelo ostri.

VKLOP IN I1ZKLOP

Preden robota za¢nete uporabljati, natancno preberite ta navodila. Preden robota prikljucite na elektri¢no
vti€énico, se vedno prepri¢ajte, da je pravilno sestavljen, da je ve€namenska glava spus¢ena v vodoravni
poloZaj in blokirana z varovalko (5) ter da je vrtljivi gumb za spreminjanje hitrosti v poloZaju 0 (izklopljeno).
Robota vklopite tako, da gumb za spreminjanje hitrosti (6) obrnete na Zeleno hitrost; na gumbu se prizge
svetlobni signal. Robota izklopite tako, da gumb obrnete v polozaj 0 (izklopljeno). Iz varnostnih razlogov se
motor ustavi, ko dvignete ve¢namensko glavo; kljub temu pred dvigom glave gumb vedno obrnite v polozaj 0.
Po kon¢anem delu robota izkljucite iz elektricne vti¢nice.
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SESTAVLJANJE DODATNE OPREME

Namestitev posode: Z obratom varovalke (5) navzdol sprostite ve€namensko glavo (1) in jo dvignite. Posodo
iz nerjavecega jekla (3) vstavite v podnozje in jo zasukajte v desno (v smeri urnega kazalca), da se trdno
zasko¢i.

Namestitev nastavka: Pri dvignjeni glavi nataknite kavelj za gnetenje (7), mesalno metlico (8) ali balonasto
metlico za stepanje (9) na gred, nastavek potisnite navzgor in ga zasukajte, da se zaskoc¢i. Nato glavo spustite
in jo blokirajte z obratom varovalke (5) navzgor. Nastavek odstranite v obratnem vrstnem redu, vedno ko je
robot izklopljen in izkljucen iz elektricnega omrezja.

Pokrov posode: Pred zagonom na posodo namestite pokrov (2). Sestavine lahko med delovanjem dodajate
skozi odprtino v pokrovu.

Stekleni mesalnik: Najprej odstranite pokrov pogona mesalnika na zgornji strani robota. Pokrov je pritrjen z
magnetom, zato ga je treba le dvigniti na izboc€eni strani in odstraniti. Posodo mesSalnika (iii) vstavite v drzalo
in jo obrnite v nasprotni smeri urnega kazalca, da jo trdno pritrdite. Namestite pokrov mesalnika (ii) in merilno
posodico (i). MeSalnik zaZzenete tako, da gumb obrnete na Zeleno hitrost, ali s funkcijo PULSE. Pri razstavljanju
posodo obrnite v smeri urnega kazalca in jo odstranite. Po uporabi pokrov pogona namestite nazaj.

Stroj za mletje mesa: Najprej odstranite pokrov pogona stroja za mletje mesa.Sestavljen stroj za mletje
mesa (glejte poglavje Uporaba stroja za mletje mesa) vstavite v polzasto gred, obrnjen v levo pod kotom
priblizno 45° glede na navpi¢no os, in ga obrnite v smeri urnega kazalca, tako da je lijak (b) usmerjen navzgor.

1ZBIRA VRSTE NASTAVKA
MeSalna metlica (8) se uporablja za meS$anje lahkih do srednje teZkih test brez kvasa ter za pripravo oblivoy,
krem, biskvitnih zmesi, nadevov ipd. Ne uporabljajte je za gnetenje tezkih test.

Balonasta metlica za stepanje (9) se uporablja za stepanje celih jajc, beljakov, smetane, penastih krem ipd.
Ne uporabljajte je za meSanje ali gnetenje testa, saj bi se lahko poSkodovala.

Kavelj za gnetenje (7) se uporablja za gnetenje razli¢nih vrst testa, vkljuc¢no s tezkimi in gostimi testi, kot so
krusno testo, testo za pico ali testo za sveZe testenine.

NASTAVITEV HITROSTI IN CAS DELOVANJA

Hitrost 1-3: kavelj za gnetenje — gnetenje tezkih in kvasenih test, vmeS$avanje moke.

Hitrost 3-4: mesSalna metlica — meSanje lahkih in srednje tezkih test, krem in nadevov.

Hitrost 5-6: balonasta metlica za stepanje — stepanje beljakov, smetane in penastih krem.

se ustavi. Uporablja se za kratko premesSanje sestavin ali meSanje v steklenem mesSalniku.

Vedno zacnite z najnizjo hitrostjo in jo postopoma povecuijte, da sestavine ne brizgajo iz posode.

Najdaljsi ¢as neprekinjenega delovanja je 20 minut. Nato robota izklopite in ga pustite, da se hladi 30-45
minut. Priporo€eni ¢as enega gnetenja je 5 minut. Pri gnetenju teZkega testa ne uporabljajte hitrosti, visje od
3.

Najvecja koli¢ina v posodi: moka 2000 g, skupna koli¢ina testa 3,2 kg, stepanje najvec 20 jajc. Priporo¢eno
razmerje med moko in vodo pri gnetenju je 5: 3.

Stekleni mesalnik napolnite najve¢ do oznake MAX (1,5 ), vroce in penece se tekoc¢ine pa najve¢ do 1,2 L.
MeS§alnika nikoli ne zaZenite praznega ali brez namescenega pokrova in ga ne pustite delovati brez prekinitve
dlje kot 3 min.

UPORABA STROJA ZA MLETJE MESA

Sestavljanje: V ohisje stroja za mletje mesa vstavite polz, na njegov konec namestite noz z rezilom,
obrnjenim proti mreZici, nato namestite eno od treh mrezic (groba - luknje 6 mm, srednja - 3,5 mm, fina-2,5
mm) in vse ro¢no privijte s pritrdilno matico. Matice ne privijajte s prekomerno silo.

Mletje: Mesu odstranite kosti, kite in koZo ter ga narezite na trakove, Siroke priblizno 2 cm. Stroj za mletje
mesa namestite na robota (glejte poglavje Sestavljanje dodatne opreme), pod izhod postavite skledo in
robota vklopite na hitrost 5-6. Meso dajajte v lijak (b) in ga potiskajte izklju¢no s potiskalom (a).
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Polnjenje klobas: V ohisje vstavite polZ, namesto noZa in mreZice pa namestite nosilec polnilne ceviin cev za
polnjenje klobas. Vse privijte s pritrdilno matico. Na cev nataknite predhodno namoceno ¢revo in mleto meso
postopoma dajajte v lijak.

OPOZORILO: V lijak nikoli ne segajte s prsti ali drugimi predmeti razen s potiskalom. Ne meljite kosti,
zamrznjenega mesa, oreSckov ali drugih trdih Zivil.

ODPRAVLJANJE TEZAV

. Robota ni mogoce vklopiti: preverite, ali je vti¢ pravilno vstavljen v vti¢nico ter ali je vecnamenska
glava spuscena in blokirana z varovalko (5).

. Robot se je med delovanjem ustavil ali upoéasnil: motor je bil morda preobremenjen ali pregret
in sprozila se je toplotna zas¢ita. Gumb obrnite v poloZaj 0, robota izkljucite iz vticnice, zmanj$ajte
koli¢ino sestavin in pustite robota, da se hladi 30-45 minut. Nato je robot znova pripravljen za
uporabo.

[ Robot vibrira ali se premika po delovni povrsini: postavite ga na ravno in trdno povrsino, oCistite
protizdrsne nogice ter zmanj$ajte hitrost ali koli¢ino sestavin.

. Sestavine brizgajo iz posode: zmanj$ajte hitrost, namestite pokrov posode (2) in ne presegajte
najvecje koli¢ine.

(] Mesalnik puséa: preverite, ali je posoda mesalnika pravilno names¢ena in pritrjena ter ali ni
presezena oznaka MAX.

(] Stroj za mletje mesa meso mecka, namesto da bi ga mlel: preverite, ali je noZ namescen z
rezilom proti mrezici in ali je pritrdilna matica dovolj privita. Meso pred mletjem ohladite.

Ce tezava ne izgine, robota ne uporabljajte in se obrnite na sluzbo za podporo strankam.

PARAMETRI

Model: Savory

Mo¢: 1800W
Napetost in frekvenca: 220-240V, 50-60 Hz
Razred zascite: |

Dimenzije robota brez dodatne opreme: 33x42x26cm
Masa: 9,6 kg

DolZina napajalnega kabla: 1,2m
Prostornina posode: 71

Prostornina posode mesalnika: 1,51

Stevilo hitrosti: 6+ PULSE
Najdaljsi ¢as neprekinjenega delovanja: 20 min

1ZJAVA O SKLADNOSTI

Druzba Niceboy s.r.o. izjavlja, da je kuhinjski robot Niceboy Savory skladen z direktivami 2014/35/EU,
2014/30/EU in 2011/65/EU. Celotno besedilo izjave EU o skladnosti je na voljo na naslednjem spletnem
naslovu: https://niceboy.eu/sl/declaration/savory

Deli izdelka, ki pridejo v stik z Zivili, izpolnjujejo zahteve Uredbe (ES) $§t. 1935/2004.
VSEBINA PAKIRANJA

Kuhinjski robot

Posoda iz nerjavecega jekla

Pokrov posode z odprtino za dodajanje sestavin
Mesalna metlica (z gumijasto lopatico)

N G Gy

Balonasta metlica za stepanje
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Kavelj za gnetenje

Stroj za mletje mesa (a—c) z noZzem, 3 mrezicami in pritrdilno matico
Cev za polnjenje klobas z nosilcem

Stekleni mesalnik s pokrovom in merilno posodico

Navodila za uporabo

VARNOSTNA NAVODILA

S N T Gy

. Pred prvo uporabo natan¢no preberite vsa navodila in aparat uporabljajte v skladu s temi navodili.
Navodila shranite in jih priloZite aparatu, ¢e ga predate tretji osebi.

. Aparat je namenjen samo za uporabo v gospodinjstvu in samo za namen, opisan v teh navodilih.
Vsaka uporaba v nasprotju z navodili lahko povzroc¢i poSkodbe aparata ali telesne poskodbe. Za
Skodo, ki nastane zaradi nepravilne uporabe, odgovarja uporabnik.

. Tega aparata ne smejo uporabljati otroci. Aparat in njegov napajalni kabel hranite zunaj dosega
otrok. Otroci se z aparatom ne smejo igrati. Majhni deli lahko predstavljajo nevarnost zadusitve.

(] Osebe z zmanj$animi fizi€nimi, senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkuSenj in znanja lahko aparat uporabljajo samo pod nadzorom ali ¢e so prejele navodila glede
varne uporabe aparata in razumejo morebitne nevarnosti.

(] Aparat vedno izklopite in izkljucite iz vti¢nice, ¢e ga puS€ate brez nadzora, ter pred sestavljanjem,
razstavljanjem ali ¢iS€enjem.

(] OPOZORILO: Pred zamenjavo dodatne opreme ali pribliZevanjem delom, ki se med delovanjem
premikajo, aparat izklopite in izkljucite iz vti€nice. Posodo mesSalnika odstranite Sele, ko se noz
popolnoma ustavi.

[ Lase, oblacila, prste in druge dele telesa drzite stran od gibljivih delov. Med delovanjem ne segajte
z rokami ali kakr§nimi koli predmeti v posodo, mesSalnik ali lijak stroja za mletje mesa.

° Nozi meSalnika in stroja za mletje mesa so zelo ostri. Bodite previdni pri sestavljanju, praznjenju
posod in ¢is¢enju.

(] Ne uporabljajte funkcij meSanja, mletja in sekljanja hkrati. Vedno uporabljajte samo eno od njih.

. Bodite previdni, ¢e v mesalnik vlivate vro¢o tekoc€ino, saj jo lahko zaradi nenadnega nastanka pare

izbrizga iz aparata. V stekleno posodo ne vlivajte tekocin, toplejsih od 55 °C, saj lahko po¢iin
povzro¢i poSkodbe.

. Ne presegajte najdaljSega Casa neprekinjenega delovanja, najvecje koli¢ine sestavin in
priporocenih hitrosti, navedenih v poglavju Nastavitev hitrosti in ¢as delovanja.

. Uporabljajte samo originalno dodatno opremo proizvajalca.

. Da preprecite elektri¢ni udar, aparata, napajalnega kabla ali vtica ne potapljajte v vodo ali drugo
tekocino. Aparata, kabla ali vtica se ne dotikajte z mokrimi rokami in jih ne briSite z mokro krpo.

° Aparat uporabljajte samo v zaprtih prostorih na suhi, ravni in stabilni povrsini, stran od odprtega
ognja. Ne uporabljajte ga v vlaznem ali praSnem okolju ali pri temperaturi okolice nad 40 °C ali pod
4°C.

[ Napajalnega kabla ne uporabljajte za prenaSanje ali vle€enje aparata in ga zaS¢itite pred
poskodbami. Vti¢ iz vti¢nice izvlecite tako, da primete vti¢, ne kabla.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov serviser ali podobno
usposobljena oseba, da se prepreci nevarnost.

. Aparata ne uporabljajte, e sta napajalni kabel ali vti¢ poSkodovana, ¢e aparat ne deluje pravilno,
Ce je padel, ¢e je poskodovan ali ¢e je vanj vdrla voda. Popravilo prepustite proizvajalcu ali
pooblaséenemu servisu. Aparata ne razstavljajte, saj lahko nestrokoven poseg povzro¢i poSkodbe.
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(] Pred ¢is¢enjem pocakajte, da se aparat ohladi. Po kon¢ani uporabi ga izkljucite iz vti¢nice.
(] Najnovejso razli¢ico navodil najdete na www.niceboy.eu v razdelku Podpora strankam.

GARANCIJAIN SERVIS

Za izdelek veljajo zakonske pravice potrosnika iz naslova odgovornosti za napake v skladu z veljavnimi
predpisi. Reklamacijo uveljavljajte pri prodajalcu, pri katerem ste izdelek kupili, in predlozite dokazilo o
nakupu. Garancija ne krije napak, ki nastanejo zaradi nepravilne uporabe, nestrokovnega posega, mehanskih
poskodb ali obi¢ajne obrabe.

Podpora strankam: info@niceboy.cz | www.niceboy.eu

INFORMACIJE ZA UPORABNIKE GLEDE ODSTRANJEVANJA ELEKTRIGNIH IN ELEKTRONSKIH NAPRAV
(DOMACA RABA)

Ta simbol na napravi ali v originalni dokumentaciji naprave pomeni, da rabljene elektri¢ne ali elektronske
naprave ni dovoljeno zavreci skupaj s komunalnimi odpadki. Napravo odnesite v zbirni center, kjer
jo bodo brezplaéno prevzeli in odstranili na ustrezen nacin. S takSnim odstranjevanjem naprave
pomagate zascititi dragocene naravne vire in prepreciti morebitne negativne vplive na okolje in
zdravije ljudi, ki bi lahko bili posledica nepravilnega odlaganja odpadkov. Za podrobnejse
informacije se lahko obrnete na obc&insko upravo ali najblizji zbirni center. V skladu z drzavnimi

predpisi se lahko kaznuje tudi nepravilno odstranjevanje tovrstnih odpadkov. Informacije za uporabnike glede

odstranjevanja elektri¢nih in elektronskih naprav.

(poslovna raba)

Za pravilno odstranjevanje elektri¢nih in elektronskih naprav za poslovno rabo se obrnite na proizvajalca ali

uvoznika naprave. Dobili boste informacije o na€inih odstranjevanja in o tem, kdo je glede na datum prihoda

elektri¢ne ali elektronske naprave na trg dolZan kriti stroSke odstranjevanja te naprave. Informacije glede

odstranjevanja odpadkov v drzavah zunaj EU. Zgornji simbol velja samo v drzavah EU. Za informacije o

pravilnem odstranjevanju elektri¢nih in elektronskih naprav se obrnite na ob&insko upravo ali prodajalca.
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SCHEMA APARATULUI
1. Cap multifunctional rabatabil

2. Capac pentru bol cu orificiu pentru adaugarea ingredientelor, utilizat pentru a acoperi bolul la
amestecarea ingredientelor lichide

Bol din otel inoxidabil

Orificiu de ventilatie al motorului

Dispozitiv de blocare a capului multifunctional
Buton rotativ pentru reglarea vitezei

Carlig pentru framantat

Tel pentru amestecat

© © N O hA

Tel balon pentru batut

a. Dispozitivde impingere
Palnie de alimentare
c. Corpul masinii de tocat

=

i. Pahar gradat

ii.  Capac blender cu orificiu pentru dozarea ingredientelor
iii. Vasblender cu capacitate de 1,51

iv.  Suport pentru fixarea blenderului

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Dupa despachetarea produsului, indepartati toate materialele de ambalare. Clatiti sub jet de apa toate partile
robotului de bucatarie care intra in contact cu alimentele si uscati-le inainte de utilizare. Stergeti unitatea
principala cu o carpa moale si uscata. Nu scufundati unitatea principala in apa!

AMPLASAREA APARATULUI

Utilizati aparatul pe o suprafata plana, uscata, curata, stabila si suficient de rezistenta. Asigurati o amplasare
sigura a aparatului si atunci cand nu este utilizat. Nu ilamplasati pe marginea blatului de lucru sau in locuri unde
poate fi rasturnat cu usurinta.

CURATARE SI INTRETINERE

inainte de curétare, rotiti butonul rotativ pentru reglarea vitezei in pozitia 0 (oprit), scoateti stecherul din priza si
asteptati ca robotul sa se raceasca.

Stergeti partile exterioare ale robotului cu o carpa umeda si un detergent delicat. Nu utilizati agenti de curatare
abrazivi sau alcool. Nu scufundati niciodata robotul in apa sau in alt lichid.

Bolul din otel inoxidabil si telul balon pentru batut pot fi spalate in masina de spalat vase.

Nu spalati in masina de spalat vase celelalte accesorii (carligul pentru framantat, telul pentru amestecat,
capacul bolului, vasul blenderului, capacul blenderului, paharul gradat si toate componentele masinii de tocat
carne). Spalati-le manual cu apa calda si detergent de vase si uscati-le bine imediat. Nu utilizati agenti de
curatare abrazivi. Nu scoateti cutitul din vasul blenderului. Manipulati cu grija cutitele blenderului si ale masinii
de tocat - sunt foarte ascutite.

PORNIRE S| OPRIRE

inainte de a pune robotul in functiune, cititi cu atentie acest manual. inainte de a conecta robotul la priza
electrica, asigurati-va intotdeauna ca este asamblat corect, ca capul multifunctional este coboréat in pozitie
orizontala si blocat cu dispozitivul de blocare (5) si ca butonul rotativ pentru reglarea vitezei se afla in pozitia 0
(oprit).

Robotul se porneste prin rotirea butonului rotativ (6) la viteza dorita; se aprinde semnalul luminos de pe buton.
Pentru a opri robotul, rotiti butonul in pozitia 0 (oprit). Din motive de siguranta, motorul se opreste atunci cand
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capul multifunctional este ridicat; cu toate acestea, inainte de a ridica capul, rotiti intotdeauna butonul in pozitia
0. Dupa terminarea lucrului, deconectati robotul de la priza electrica.

ASAMBLAREA ACCESORIILOR

Montarea bolului: Rotiti dispozitivul de blocare (5) in jos pentru a debloca capul multifunctional (1) si ridicati-L.
Asezati bolul din otel inoxidabil (3) pe baza si rotiti-l spre dreapta (in sensul acelor de ceasornic) pana cand se
fixeaza ferm.

Montarea accesoriului: Cu capul ridicat, introduceti céarligul pentru framantat (7), telul pentru amestecat (8)
sau telul balon pentru batut (9) pe ax, impingeti-lin sus si rotiti-l pAna cand se fixeaza. Apoi coborati capul si
blocati-l rotind dispozitivul de blocare (5) in sus. Accesoriul se demonteaza in ordine inversa, intotdeauna cu
robotul oprit si deconectat de la priza.

Capacul bolului: inainte de pornire, montati capacul (2) pe bol. in timpul functionarii puteti adauga ingrediente
prin orificiul din capac.

Blenderul de sticla: Mai intai indepartati capacul de protectie al antrenarii blenderului de pe partea superioara
a robotului. Capacul este prins cu un magnet; este suficient sa il ridicati pe partea proeminenta si sa il
indepartati. Introduceti vasul blenderului (iii) in locas si rotiti-l in sens invers acelor de ceasornic pentru a-L fixa
ferm. Montati capacul blenderului (ii) si paharul gradat (i). Porniti blenderul rotind butonul la viteza doritd sau
utilizand functia PULSE. La demontare, rotiti vasul in sensul acelor de ceasornic si scoateti-l. Dupa utilizare,
montati la loc capacul de protectie al antrenarii.

Masina de tocat carne: Mai intai indepartati capacul de protectie al antrenarii masinii de tocat.Introduceti
masina de tocat carne asamblata (consultati capitolul ,,Utilizarea masinii de tocat carne”) in axul melcat, rotita
spre stanga la un unghi de aproximativ 45° fata de axa verticala, si rotiti-o in sensul acelor de ceasornic, astfel
incat palnia de alimentare (b) sé fie orientata in sus.

SELECTAREA TIPULUI DE ACCESORIU

Telul pentru amestecat (8) se utilizeaza pentru amestecarea aluaturilor usoare pana la mediu-grele, fara drojdie,
si pentru prepararea glazurilor, cremelor, compozitiilor pentru prajituri, umpluturilor etc. Nu il utilizati pentru
framantarea aluaturilor grele.

Telul balon pentru batut (9) se utilizeaza pentru baterea oudlor intregi, a albusurilor, a smantanii pentru frisca, a
cremelor spumoase etc. Nu il utilizati pentru amestecarea sau framantarea aluaturilor, deoarece s-ar putea
deteriora.

Carligul pentru framantat (7) se utilizeaza pentru framantarea diferitelor tipuri de aluat, inclusiv a aluaturilor
grele si dense, cum ar fi aluatul de péine, aluatul de pizza sau aluatul pentru paste proaspete.

SETAREA VITEZEI S| DURATA DE FUNCTIONARE

Viteza 1-3: carlig pentru framantat — framantarea aluaturilor grele si dospite, incorporarea fainii.

Viteza 3-4: tel pentru amestecat — amestecarea aluaturilor usoare si mediu-grele, a cremelor si a umpluturilor.
Viteza 5-6: tel balon pentru batut — baterea albusurilor, a smantanii si a cremelor spumoase.

PULSE: tineti butonul in pozitia PULSE - robotul functioneaza la viteza maxima cat timp tineti butonul si se
opreste cand il eliberati. Se utilizeaza pentru amestecarea scurta a ingredientelor sau pentru mixarea in
blenderul de sticla.

Incepeti intotdeauna cu viteza cea mai mica si cresteti viteza treptat, pentru ca ingredientele s& nu sara din bol.

Durata maxima de functionare continua este de 20 de minute. Dupa aceea, opriti robotul si lasati-l sa se
raceasca 30-45 de minute. Durata recomandata a unei framantari este de 5 minute. La framéantarea aluatului
greu, nu utilizati o vitezad mai mare decat 3.

Cantitatea maxima in bol: faina 2000 g, cantitate totala de aluat 3,2 kg, la batere cel mult 20 de oua. Raportul
recomandat dintre faina si apa la framantare este de 5: 3.

Umpleti blenderul de sticla cel mult pana la marcajul MAX (1,5 1), iar cu lichide fierbinti sau spumoase cel mult
pana la 1,2 L. Nu porniti niciodata blenderul gol sau fara capac si nu il lasati sa functioneze fara pauza mai mult
de 3 minute.
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UTILIZAREA MASINII DE TOCAT CARNE

Asamblare: Introduceti melcul in corpul masinii de tocat, montati cutitul la capatul acestuia cu taisul orientat
spre sita, apoi montati una dintre cele trei site (grosiera - orificii de 6 mm, medie — 3,5 mm, find - 2,5 mm) si
strangeti totul manual cu piulita de strangere. Nu strangeti piulita cu forta excesiva.

Tocare: indepartati oasele, tendoanele si pielea de pe carne si taiati-o in fasii late de aproximativ 2 cm. Montati
masina de tocat pe robot (consultati capitolul ,Asamblarea accesoriilor”), asezati un recipient sub orificiul de
iesire si porniti robotul la viteza 5-6. Introduceti carnea in palnia de alimentare (b) si impingeti-o exclusiv cu
dispozitivul de impingere (a).

Umplerea carnatilor: Introduceti melcul in corpul masinii de tocat si, in locul cutitului si al sitei, montati
suportul tubului de umplere si tubul pentru umplerea carnatilor. Strangeti totul cu piulita de strangere. Trageti pe
tub membrana inmuiata in prealabil si introduceti treptat carnea tocata in palnia de alimentare.

ATENTIE: Nu introduceti niciodata in palnia de alimentare degetele sau alte obiecte n afara de dispozitivul de
impingere. Nu tocati oase, carne congelata, nuci sau alte alimente tari.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

° Robotul nu porneste: verificati daca stecherul este introdus corect in priza si daca capul
multifunctional este coborat si blocat cu dispozitivul de blocare (5).

° Robotul s-a oprit sau a incetinit in timpul functionarii: este posibil ca motorul sa fi fost
suprasolicitat sau supraincalzit, iar protectia termica s-a activat. Rotiti butonul in pozitia 0,
deconectati robotul de la priza, reduceti cantitatea de ingrediente si lasati robotul sa se raceasca 30-
45 de minute. Apoi robotul este din nou gata de utilizare.

° Robotul vibreaza sau se deplaseaza pe blatul de lucru: asezati-l pe o suprafata plana si rezistenta,
curatati picioarele antiderapante si reduceti viteza sau cantitatea de ingrediente.

° Ingredientele sar din bol: reduceti viteza, montati capacul bolului (2) si nu depasiti cantitatea
maxima.
° Blenderul are scurgeri: verificati daca vasul blenderului este montat si fixat corect si daca nu a fost
depasit marcajul MAX.
. Masina de tocat striveste carnea in loc sa o toace: verificati daca cutitul este montat cu taisul spre
sita si daca piulita de strangere este suficient de stransa. Raciti carnea inainte de tocare.
Daca problema persista, nu utilizati robotul si contactati serviciul de asistenta pentru clienti.

PARAMETRI
Model: Savory
Putere absorbita: 1800W

Tensiune si frecventa:

Clasa de protectie:

Dimensiuni robot fara accesorii:
Greutate:

Lungimea cablului de alimentare:
Capacitate bol:

Capacitate vas blender:

Numar de viteze:

Durata max. de functionare continua:

DECLARATIE DE CONFORMITATE

220-240V, 50-60 Hz
|

33x42x26cm

9,6 kg

1,2m

71

1,51

6 + PULSE

20 min

Prin prezenta, Niceboy s.r.o. declara ca robotul de bucatarie Niceboy Savory este in conformitate cu Directivele
2014/35/UE, 2014/30/UE si 2011/65/UE. Textul integral al declaratiei UE de conformitate este disponibil la

urmatoarea adresa de internet: https://niceboy.eu/ro/declaration/savory
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Partile produsului care intra Tn contact cu alimentele respecta cerintele prevazute de Regulamentul (CE) nr.
1935/2004.

CONTINUTUL PACHETULUI

Robot de bucatarie

Bol din otel inoxidabil

Capac pentru bol cu orificiu pentru adaugarea ingredientelor
Tel pentru amestecat (cu spatula de cauciuc)

Tel balon pentru batut

Carlig pentru framéantat

Masina de tocat carne (a—c) cu cutit, 3 site si piulita de strangere
Tub pentru umplerea céarnatilor cu suport

Blender de sticla cu capac si pahar gradat

Manual de utilizare

U U U U (U G g

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

nainte de prima utilizare, cititi cu atentie toate instructiunile si utilizati aparatul in conformitate cu
acest manual. Pastrati manualul si, daca predati aparatul unei terte persoane, atasati-L.

Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic si numai scopului descris Tn acest manual. Orice utilizare
contrara manualului poate duce la deteriorarea aparatului sau la vatamari corporale. Utilizatorul este
raspunzator pentru daunele cauzate de utilizarea necorespunzatoare.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare al acestuia la
indemana copiilor. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Piesele mici pot prezenta risc de
sufocare.

utiliza aparatul numai sub supraveghere sau daca au fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta a
aparatului si inteleg pericolele implicate.

Opriti aparatul si deconectati-l de la priza intotdeauna cand il lasati nesupravegheat, precum si
inainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

ATENTIE: Tnainte de a schimba accesoriile sau de a vi apropia de partile care se misca in timpul
functionarii, opriti aparatul si deconectati-l de la priza. Scoateti vasul blenderului numai dupa oprirea
completa a cutitului.

Tineti parul, imbracamintea, degetele si alte parti ale corpului la distanta de pértile in miscare. in
timpul functionarii, nu introduceti mainile sau alte obiecte in bol, in blender sau in palnia de
alimentare a masinii de tocat.

Cutitele blenderului si ale masinii de tocat sunt foarte ascutite. Fiti atenti la asamblare, la golirea
recipientelor si la curatare.

Nu utilizati simultan functiile de amestecare, tocare si mixare. Utilizati intotdeauna numai una dintre
ele.

Fiti atenti cand turnati lichide fierbinti in blender — acestea pot fi aruncate din aparat din cauza
formarii bruste a aburului. Nu turnati in vasul de sticla lichide mai fierbinti de 55 °C, deoarece acesta
se poate crapa si poate provoca vatamari.

Nu depasiti durata maxima de functionare continua, cantitatea maxima de ingrediente si vitezele
recomandate indicate in capitolul ,Setarea vitezei si durata de functionare”.

Utilizati numai accesorii originale de la producator.

Pentru a evita electrocutarea, nu scufundati aparatul, cablul de alimentare sau stecherul in apa sau in
alt lichid. Nu atingeti aparatul, cablul sau stecherul cu mainile ude si nu le stergeti cu o carpa uda.
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. Utilizati aparatul numai in interior, pe o suprafata uscata, plana si stabila, departe de flacari deschise.
Nu il utilizati intr-un mediu umed sau cu praf si nici la o temperaturd ambianta de peste 40 °C sau sub
4°C.

(] Nu utilizati cablul de alimentare pentru a transporta sau a trage aparatul si protejati-l impotriva
deteriorarii. Scoateti stecherul din priza tragand de stecher, nu de cablu.

° Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de producator, de agentul sau de
service sau de persoane cu o calificare similara, pentru a evita orice pericol.

° Nu utilizati aparatul daca cablul de alimentare sau stecherul este deteriorat, daca aparatul nu
functioneazé corect, a cizut, a fost deteriorat sau a patruns apa in el. Incredintati reparatia
producatorului sau unui service autorizat. Nu dezasamblati aparatul; interventia necorespunzatoare
poate provoca vatamari.

(] Lasati aparatul sa se raceasca fhainte de curatare. Dupa terminarea utilizarii, deconectati-l de la priza.

(] Cea mai recenta versiune a manualului este disponibila pe www.niceboy.eu, in sectiunea Suport
clienti.

GARANTIE $I SERVICE

Produsul beneficiaza de drepturile legale de garantie conform legislatiei aplicabile. Formulati reclamatia la
vanzatorul de la care ati achizitionat produsul si prezentati documentul de achizitie. Garantia nu acopera
defectele cauzate de utilizarea necorespunzatoare, interventiile neautorizate, deteriorarile mecanice sau uzura
normala.

Asistenta clienti: info@niceboy.cz | www.niceboy.eu

INFORMATII PENTRU UTILIZATOR CU PRIVIRE LA ELIMINAREA DISPOZITIVELOR ELECTRICE $I
ELECTRONICE (ELECTROCASNICE)

Acest simbol situat pe un produs sau in documentatia produsului inseamna ca produsele electrice sau
electronice uzate nu pot fi aruncate impreuna cu deseurile comune. Pentru a elimina corect aceste
produse, duceti-le la un loc de colectare desemnat, unde vor fi acceptate gratuit. Prin eliminarea ca
mmmm deseu aunui produs in acest mod, contribuiti la protejarea resurselor naturale pretioase si contribuiti
la prevenirea oricaror potentiale impacturi negative asupra mediului si sénatatii umane, care ar putea fi
rezultatul unei eliminari incorecte a deseurilor. Este posibil sa primiti informatii mai detaliate de la autoritatea
locala sau cel mai apropiat loc de colectare. Conform reglementarilor nationale, amenzile pot fi aplicate si
oricarei persoane care arunca incorect acest tip de deseuri. Informatii pentru utilizator cu privire la eliminarea
dispozitivelor electrice si electronice.
(Uz comercial si corporativ)
Pentru a elimina corect dispozitivele electrice si electronice pentru uz comercial si corporativ, consultati
producatorul sau importatorul produsului. Acestia va vor oferi informatii cu privire la toate metodele de
eliminare si, conform datei mentionate pe aparatul electric sau electronic de pe piata, va vor spune cine este
responsabil pentru finantarea eliminarii acestui dispozitiv electric sau electronic. Informatii privind procesele de
eliminare Tn alte tari din afara UE. Simbolul afisat mai sus este valabil numai pentru tarile din Uniunea
Europeana. Pentru eliminarea corecta a dispozitivelor electrice si electronice, solicitati informatiile relevante de
la autoritatile locale sau de la distribuitor.
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OVERSIKT OVER APPARATEN
1. Fallbart multifunktionshuvud

2.  Skallock med 6ppning for tillsats av ingredienser, anvands for att tacka skalen vid blandning av
flytande ingredienser

Skal i rostfritt stal

Motorns ventilationsoppning

Sparr for lasning av multifunktionshuvudet
Vridreglage for hastighet

Degkrok

Flatblandare

Ballongvisp

© © N oA

a. Pamatare
b. Matartratt
c. Kvarnhus

i Mattkopp

ii.  Mixerlock med 6ppning for dosering av ingredienser
iii. Mixerkanna med 1,5 L kapacitet

iv. Faste for montering av glasmixern

FORE FORSTA ANVANDNING

Ta bort allt férpackningsmaterial efter uppackning av produkten. Skolj alla delar av koksmaskinen som kommer i
kontakt med livsmedel under rinnande vatten och torka dem fore anvandning. Torka av huvudenheten med en
torr, mjuk trasa. Sank aldrig ner huvudenheten i vatten!

PLACERING AV APPARATEN

Anvand apparaten pa en plan, torr, ren, stabil och tillrackligt fast yta. Se till att apparaten star sékert dven nar den
inte anvands. Placera den inte pa kanten av arbetsytan eller pa platser dar den latt kan vélta.

RENGORING OCH UNDERHALL

Fore rengoring ska du vrida hastighetsreglaget till lage O (av), dra ut stickproppen ur eluttaget och vanta tills
kéksmaskinen har svalnat.

Torka av kdksmaskinens utsida med en fuktig trasa och ett milt rengéringsmedel. Anvand inte slipande
rengoringsmedel eller alkohol. Sank aldrig ner k6ksmaskinen i vatten eller annan vatska.

Skalen i rostfritt stal och ballongvispen kan diskas i diskmaskin.

Ovriga tillbehor (degkroken, flatblandaren, skallocket, mixerkannan, mixerlocket, mattkoppen och alla
kottkvarnens delar) far inte diskas i diskmaskin. Diska dem for hand i varmt vatten med diskmedel och torka dem
noggrant direkt efterat. Anvand inte slipande rengéringsmedel. Ta inte ut kniven ur mixerkannan. Var forsiktig vid
hantering av knivarna i glasmixern och kéttkvarnen — de ar mycket vassa.

PA- OCH AVSTANGNING

Las denna bruksanvisning noggrant innan du tar kbksmaskinen i bruk. Innan du ansluter koksmaskinen till
eluttaget ska du alltid kontrollera att den ar korrekt monterad, att multifunktionshuvudet ar nedfallt i horisontellt
lage och last med spérren (5) och att hastighetsreglaget star i lage 0 (av).

Koksmaskinen slas pa genom att vrida hastighetsreglaget (6) till dnskad hastighet; ljusindikatorn pa reglaget
tands. Koksmaskinen stangs av genom att vrida reglaget till lage O (av). Av sékerhetsskal stannar motorn nar
multifunktionshuvudet falls upp; vrid &nda alltid reglaget till lage 0 innan du faller upp huvudet. Dra ut
koksmaskinens stickpropp ur eluttaget nar du ar klar.
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MONTERING AV TILLBEHOR

Montering av skalen: Vrid sparren (5) nedat for att frigora multifunktionshuvudet (1) och fall upp det. Satt skalen
i rostfritt stal (3) i basen och vrid den at hoger (medurs) tills den sitter ordentligt fast.

Montering av redskap: Med huvudet uppfallt skjuter du upp degkroken (7), flatblandaren (8) eller ballongvispen
(9) pé axeln, trycker den uppat och vrider tills den l&ses fast. Fall sedan ned huvudet och l8s det genom att vrida
sparren (5) uppat. Redskapet tas bort i omvand ordning, alltid med koksmaskinen avstangd och urkopplad fran
elnatet.

Skallock: Satt skallocket (2) pé skalen innan du startar koksmaskinen. Under drift kan du tillsatta ingredienser
genom oppningen i locket.

Glasmixer: Ta forst bort skyddet 6ver mixerns drivning pa koksmaskinens ovansida. Skyddet halls fast av en
magnet - lyft det pa den utskjutande sidan och ta bort det. Satt mixerkannan (iii) i fastet och vrid den moturs sa
att den sitter ordentligt fast. Satt pa mixerlocket (i) och mattkoppen (i). Glasmixern startas genom att vrida
reglaget till 6nskad hastighet eller med PULSE-funktionen. Vid demontering vrider du kannan medurs och tar
bort den. Satt tillbaka skyddet 6ver drivningen efter anvandning.

Kottkvarn: Ta forst bort skyddet 6ver kdttkvarnens drivning.Satt in den monterade kdttkvarnen (se kapitlet
Anvandning av kéttkvarnen) i skruvaxeln vriden at vanster i en vinkel pa cirka 45° fran den vertikala axeln och vrid
den medurs sa att matartratten (b) pekar uppat.

VAL AV REDSKAP
Flatblandaren (8) anvands for att blanda latta till medeltunga degar utan jast och for att tillreda glasyrer, kréamer,
kaksmetar, fyllningar och liknande. Anvand den inte for att knada tunga degar.

Ballongvispen (9) anvands for att vispa hela dgg, aggvitor, gradde, moussekramer och liknande. Anvénd den inte
for att blanda eller kndda degar, eftersom den dé& kan skadas.

Degkroken (7) anvands for att kndda olika typer av degar, dven tunga och kompakta degar som bréddeg, pizzadeg
eller deg till farsk pasta.

HASTIGHETSINSTALLNING OCH DRIFTSTID

Hastighet 1-3: degkrok — kn&dning av tunga degar och jasdegar, inblandning av mjol.

Hastighet 3-4: flatblandare — blandning av latta och medeltunga degar, krdmer och fyllningar.

Hastighet 5-6: ballongvisp - vispning av aggvitor, gradde och moussekramer.

PULSE: hall reglaget i laget PULSE - koksmaskinen gér pa hogsta hastighet sé lange du héller reglaget och
stannar nar du slapper det. Anvands for snabb blandning av ingredienser eller mixning i glasmixern.

Borja alltid pa lagsta hastighet och 6ka hastigheten gradvis sa att ingredienserna inte stanker ur skalen.

Den maximala kontinuerliga driftstiden &r 20 minuter. Stang darefter av koksmaskinen och lat den svalna i 30-45
minuter. Rekommenderad knadningstid per omgang ar 5 minuter. Anvéand inte hogre hastighet an 3 vid knadning
av tung deg.

Maximal mangd i skalen: mjol 2000 g, total degmangd 3,2 kg, vispning av hogst 20 dgg. Rekommenderat
forhallande mellan mjol och vatten vid knadning ar5: 3.

Fyll glasmixern hogst upp till MAX-markeringen (1,5 1) och heta eller skummande vatskor hogst upp till 1,2 L. Kér
aldrig glasmixern tom eller utan pasatt lock och L&t den inte ga langre dn 3 minuter utan paus.

ANVANDNING AV KOTTKVARNEN

Montering: Satt in skruven i kvarnhuset, satt kniven pa skruvens dnde med eggen mot hélskivan, satt sedan pa
en av de tre halskivorna (grov — 6 mm héal, medel - 3,5 mm, fin — 2,5 mm) och dra &t allt fér hand med dsmuttern.
Dra inte &t muttern med 6verdriven kraft.

Malning: Ta bort ben, senor och skinn fran koéttet och skéar det i strimlor som ar cirka 2 cm breda. Montera
kottkvarnen pa koksmaskinen (se kapitlet Montering av tillbehor), stall en skal under utloppet och starta
koksmaskinen pa hastighet 5-6. Lagg kottet i matartratten (b) och tryck ner det endast med pamataren (a).
Korvstoppning: Satt in skruven i kvarnhuset och satt pa héllaren och korvhornet i stéllet for kniven och
hélskivan. Dra at allt med lAsmuttern. Tra ett i forvag blotlagt korvskinn pa korvhornet och lagg gradvis farsen i
matartratten.
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VARNING: Stick aldrig in fingrarna eller andra foremal an pamataren i matartratten. Mal inte ben, fryst kott,
notter eller andra harda livsmedel.

FELSOKNING

(] Kéksmaskinen gar inte att sla pa: kontrollera att stickproppen ar korrekt ansluten till eluttaget och
att multifunktionshuvudet ar nedfallt och last med sparren (5).

° Koksmaskinen stannade eller saktade ner under drift: motorn kan ha 6verbelastats eller
Overhettats och 6verhettningsskyddet har lost ut. Vrid reglaget till lLage O, dra ut koksmaskinens
stickpropp ur eluttaget, minska mangden ingredienser och [at koksmaskinen svalna i 30-45 minuter.
Darefter ar koksmaskinen redo att anvandas igen.

(] Kéksmaskinen vibrerar eller flyttar sig pa arbetsytan: stall den pa en plan och fast yta, rengor de
halkfria fotterna och sédnk hastigheten eller mangden ingredienser.

(] Ingredienserna stanker ur skalen: sénk hastigheten, satt pa skallocket (2) och 6verskrid inte den
maximala mangden.

(] Glasmixern lacker: kontrollera att mixerkannan &r korrekt isatt och last och att MAX-markeringen inte
har éverskridits.

(] Kottkvarnen mosar kottet i stéllet for att mala det: kontrollera att kniven ar monterad med eggen
mot halskivan och att lAsmuttern ar tillrackligt dtdragen. Kyl kottet fore malning.

Om problemet kvarstar ska du inte anvanda kéksmaskinen utan kontakta kundsupporten.

TEKNISKA DATA

Modell: Savory

Effekt: 1800W
Spéanning och frekvens: 220-240V, 50-60 Hz
Skyddsklass: |
Koksmaskinens matt utan tillbehor: 33x42x26cm
Vikt: 9,6 kg
Natsladdens langd: 1,2m

Skalens kapacitet: 71
Mixerkannans kapacitet: 1,51

Antal hastigheter: 6 + PULSE

Max. kontinuerlig driftstid: 20 min

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Niceboy s.r.o. intygar harmed att koksmaskinen Niceboy Savory éverensstdmmer med direktiven 2014/35/EU,
2014/30/EU och 2011/65/EU. Den fullstandiga texten till EU-férsédkran om 6verensstammelse finns péa foljande
webbplats: https://niceboy.eu/se/declaration/savory

De delar av produkten som kommer i kontakt med livsmedel uppfyller kraven i forordning (EG) nr 1935/2004.

FORPACKNINGENS INNEHALL

Koksmaskin

Skali rostfritt stal

Skallock med 6ppning for tillsats av ingredienser
Flatblandare (med gummiskrapa)

Ballongvisp

Degkrok

Kottkvarn (a—c) med kniv, 3 halskivor och ldsmutter
Korvhorn med hallare

= A a4 A A aa
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Glasmixer med lock och mattkopp 1

Bruksanvisning 1

SAKERHETSANVISNINGAR

Las alla anvisningar noggrant fore forsta anvandning och anvand apparaten i enlighet med denna
bruksanvisning. Spara bruksanvisningen och bifoga den om apparaten éverlamnas till en annan
person.

Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk och endast for det &ndamaél som beskrivs i denna
bruksanvisning. All anvandning som strider mot bruksanvisningen kan leda till skador pa apparaten
eller personskador. Anvandaren ansvarar for skador som orsakats av felaktig anvandning.

Denna apparat far inte anvandas av barn. Forvara apparaten och dess natsladd utom rackhall for barn.
Barn far inte leka med apparaten. Smé delar kan utgora en kvavningsrisk.

Personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller brist pa erfarenhet och kunskap far
endast anvanda apparaten under tillsyn eller om de har fatt instruktioner om hur apparaten anvands
pé ett sakert satt och forstar de risker som kan forekomma.

Stang alltid av apparaten och koppla bort den fran elnatet om den lamnas utan tillsyn samt fore
montering, demontering eller rengoéring.

VARNING: Stang av apparaten och koppla bort den fran elnatet innan du byter tillbehor eller narmar
dig delar som ror sig under anvandning. Ta bort mixerkannan forst nar kniven har stannat helt.

Hall har, klader, fingrar och andra kroppsdelar borta fran rorliga delar. Stick under drift aldrig in
héanderna eller nagra foremal i skalen, glasmixern eller kottkvarnens matartratt.

Knivarna i glasmixern och kéttkvarnen ar mycket vassa. Var forsiktig vid montering, tomning av
behallare och rengoring.

Anvand inte blandnings-, malnings- och mixningsfunktionerna samtidigt. Anvand alltid endast en av
dem.

Var forsiktig om varm vatska halls i glasmixern, eftersom den kan sprutas ut ur apparaten pa grund av
plotslig angbildning. Hall inte vatskor som ar varmare &n 55 °C i glaskannan, eftersom den kan spricka
och orsaka skador.

Overskrid inte den maximala kontinuerliga driftstiden, den maximala mangden ingredienser eller de
rekommenderade hastigheterna som anges i kapitlet Hastighetsinstallning och driftstid.

Anvand endast originaltillbehor fran tillverkaren.

For att undvika elektriska stotar far apparaten, natsladden eller stickproppen inte sénkas ner i vatten
eller annan vatska. Ror inte vid apparaten, natsladden eller stickproppen med vata hander och torka
inte avdem med en vét trasa.

Anvand apparaten endast inomhus pa en torr, plan och stabil yta och pé avstand fran 6ppen eld.
Anvand den inte i en fuktig eller dammig miljo eller vid en omgivningstemperatur 6ver 40 °C eller under
4°C.

Anvand inte natsladden for att bara eller dra apparaten och skydda den mot skador. Dra ut

stickproppen ur eluttaget genom att halla i stickproppen, inte i sladden.

Om natsladden &r skadad méste den bytas av tillverkaren, dess serviceombud eller liknande
kvalificerad person for att undvika fara.

Anvand inte apparaten om natsladden eller stickproppen ar skadad, om apparaten inte fungerar
korrekt, har tappats, har skadats eller om vatten har trangtin i den. Lat tillverkaren eller en
auktoriserad serviceverkstad utfora reparationer. Ta inte isadr apparaten — felaktiga ingrepp kan orsaka
personskador.

Lat apparaten svalna fére rengoring. Dra ut stickproppen ur eluttaget efter anvandning.
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(] Den senaste versionen av bruksanvisningen finns pad www.niceboy.eu under Kundsupport.

GARANTI OCH SERVICE

For produkten galler lagstadgade rattigheter vid fel (reklamationsratt) enligt tilldamplig lagstiftning. Gor din
reklamation hos den aterforséaljare dar du kopte produkten och uppvisa kvittot. Garantin omfattar inte fel som
orsakats av felaktig anvandning, obehoriga ingrepp, mekaniska skador eller normalt slitage.

Kundsupport: info@niceboy.cz | www.niceboy.eu

INFORMATION TILL ANVANDARE FOR AVFALLSHANTERING AV ELEKTRISK OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING
(HEM)

Denna symbol placerad pa produkten eller i originalproduktdokumentationen betyder att anvéanda
elektriska eller elektroniska produkter inte far kasseras tillsammans med kommunalt avfall. Om du vill
gora dig av med dessa produkter pa ratt satt, ta dem till ett avsett insamlingsstélle, dar de tas emot
kostnadsfritt. Genom att kassera produkten pa detta satt hjalper du till att skydda vardefulla
— naturresurser och hjalper till att férhindra eventuella negativa effekter pd miljon och manniskors héalsa
som kan bli resultatet av felaktig avfallshantering. Kontakta din lokala myndighet eller narmaste insamlingsstalle
for mer detaljerad information. Enligt nationella bestdmmelser kan boter dven utfardas till den som gor sig av
med denna typ av avfall pa ett felaktigt satt. Information till anvandare om kassering av elektrisk och elektronisk
utrustning
(Affars- och foretagsanvandning).
Kontakta tillverkaren eller importéren av produkten for korrekt kassering av elektrisk och elektronisk utrustning
for kommersiellt och affarsmassigt bruk. De kommer att forse dig med information om alla kasseringsmetoder
och, enligt det datum som anges péa den elektriska eller elektroniska utrustningen pa marknaden, beratta vem
som ar ansvarig for att finansiera kasseringen av den elektriska eller elektroniska utrustningen. Information om
avfallshantering i andra lander utanfér EU. Ovanstaende symbol géller endast EU-lander. For korrekt kassering av
elektrisk och elektronisk utrustning, frdga dina lokala myndigheter eller utrustningsaterforsaljaren om lamplig
information.
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MANUFACTURER:
NICEBQY s.ro., 5. kvetna 1746/22,
Nusle, Prague 4, 140 00, Czechia,

info@niceboy.cz, ID: 294 16 876.
Made in China.
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